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1 Bedienungsanleitung: Allgemeines

Lesen Sie die hier enthaltenen Informationen, damit Sie mit lhrem Gerét schnell vertraut
werden und seine Funktionen in vollem Umfang nutzen kénnen.

Ihr Gerat dient Ihnen viele Jahre lang, wenn Sie ihn sachgerecht behandeln und
pflegen. Wir wiinschen lhnen viel Freude beim Gebrauch.

1.1Informationen zu dieser Anleitung

Diese Bedienungsanleitung ist Bestandteil des DryAged Master 380 Pro (nhachfolgend
als Geréat bezeichnet) und gibt Ihnen wichtige Hinweise fur die Inbetriebnahme, die
Sicherheit, den bestimmungsgemafen Gebrauch und die Pflege des Gerates. Die
Bedienungsanleitung muss standig am Gerat verflgbar sein. Sie ist von jeder Person
zu lesen und anzuwenden, die mit der: ¢ Inbetriebnahme, e Bedienung,

e Storungsbehebung und/oder ¢ Reinigung des Gerétes beauftragt ist. Bewahren Sie
diese Bedienungsanleitung auf und geben Sie diese mit dem Gerat an Nachbesitzer
weiter.

1.2Warnhinweise

In der vorliegenden Bedienungsanleitung werden folgende Warnhinweise verwendet:

AGEFAHR

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine drohende gefahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, fuhrt dies zum Tod oder zu
schweren Verletzungen.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um die Gefahr des Todes oder
schwerer Verletzungen von Personen zu vermeiden.

AWARNUNG

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdgliche geféahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu schweren
Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

AVORSICHT

Ein Warnhinweis dieser Gefahrenstufe kennzeichnet eine mdégliche geféahrliche
Situation. Falls die gefahrliche Situation nicht vermieden wird, kann dies zu leichten oder
gemaligten Verletzungen fuhren.

» Die Anweisungen in diesem Warnhinweis befolgen, um Verletzungen von Personen zu
vermeiden.

HINWEIS

Ein Hinweis kennzeichnet zusatzliche Informationen, die den Umgang mit der Maschine
erleichtern.




1.3 Haftungsbeschrankung

Alle in dieser Anleitung enthaltenen technischen Informationen, Daten und Hinweise flr
die Installation, Betrieb und Pflege entsprechen dem letzten Stand bei Drucklegung und
erfolgen unter Bertcksichtigung unserer bisherigen Erfahrungen und Erkenntnisse nach
bestem Wissen. Aus den Angaben, Abbildungen und Beschreibungen in dieser
Anleitung kbnnen keine Anspriiche hergeleitet werden.

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fir Schaden aufgrund:

¢ Nichtbeachtung der Anleitung ¢ Nicht bestimmungsgemalier Verwendung

e Unsachgemal3er Reparaturen ¢ Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile
e Technischer Veranderungen, Modifikationen des Gerates

Modifikationen des Gerates werden nicht empfohlen und sind nicht durch die Garantie
gedeckt. Ubersetzungen werden nach bestem Wissen durchgefiihrt. Wir tibernehmen
keine Haftung fur Ubersetzungsfehler, auch dann nicht, wenn die Ubersetzung von uns
oder in unserem Auftrag erfolgte. Verbindlich bleibt allein der urspriingliche deutsche
Text.

1.4Urheberschutz

Diese Dokumentation ist urheberrechtlich geschutzt. Alle Rechte, auch die der
fotomechanischen Wiedergabe, der Vervielfaltigung und der Verbreitung mittels
besonderer Verfahren (zum Beispiel Datenverarbeitung, Datentrager und Datennetze),
auch teilweise, behélt sich die Braukmann GmbH vor.

Inhaltliche und technische Anderungen vorbehalten.

2 Sicherheit

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Sicherheitshinweise im Umgang mit dem Gerét.
Dieses Gerat entspricht den vorgeschriebenen Sicherheitsbestimmungen. Ein
unsachgemaRer Gebrauch kann jedoch zu Personen und Sachschaden fiihren.

2.1 Bestimmungsgemale Verwendung
Dieses Gerét ist nur fir den Gebrauch in geschlossenen Raumen zum
e Lagern und Reifen von Fleisch (Rind, Schwein, Wild etc.) bestimmt.
Das Gerét ist nicht flr Fisch geeignet.
Eine andere oder dartber hinausgehende Benutzung gilt als nicht bestimmungsgemar.

AWARNUNG

Gefahr durch nicht bestimmungsgemalie Verwendung!

Von dem Gerét konnen bei nicht bestimmungsgemal3er Verwendung und/oder
andersartiger Nutzung Gefahren ausgehen.

» Das Gerat ausschliel3lich bestimmungsgeman verwenden.
» Die in dieser Bedienungsanleitung beschriebenen Vorgehensweisen einhalten.

Anspruche jeglicher Art wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaé&Rer Verwendung
sind ausgeschlossen. Das Risiko tragt allein der Betreiber.




2.2 Allgemeine Sicherheitshinweise

HINWEIS

Beachten Sie fir einen sicheren Umgang mit dem Gerét die
folgenden allgemeinen Sicherheitshinweise:

>

>

Kontrollieren Sie das Gerat vor der Verwendung auf aul3ere
sichtbare Schaden. Nehmen Sie ein beschadigtes Gerat
nicht in Betrieb.

Bei Beschadigung der Anschlussleitung oder des Steckers,
mussen diese durch den Hersteller oder dessen
Servicebeauftragten ersetzt werden, um Gefahren
vorzubeugen.

Dieses Gerat darf nicht von Kinder benutzt werden. Das
Gerat und seine Anschlussleitung sind von Kindern
fernzuhalten.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Reinigungs- und Wartungsarbeiten dirfen nicht von Kindern
durchgefihrt werden.

Das Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beztiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerates unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstanden haben.Das Gerat wahrend des
Betriebes nicht unbeaufsichtigt lassen.

Das Gerat ist kein Kuhlschrank. Lagern Sie im Geréat keine
anderen Lebensmittel als unter ,Bestimmungsgemalfe
Verwendung® angegeben.

Eine Reparatur des Gerates darf nur von einem vom
Hersteller autorisierten Kundendienst vorgenommen
werden, sonst besteht bei nachfolgenden Schaden kein
Garantieanspruch mehr. Durch unsachgemalie
Reparaturen konnen erhebliche Gefahren fur den Benutzer
entstehen.




» Defekte Bauteile dirfen nur gegen Original-Ersatzteile

ausgetauscht werden. Nur bei diesen Teilen ist
gewabhrleistet, dass sie die Sicherheitsanforderungen
erfullen werden.

Das Gerét ist nicht zum Rauchern geeignet.

Das Geréat reguliert die gewlinschte Luftfeuchtigkeit aktiv. Im
Gerat durfen keine Salzbldcke zur Regulierung der
Luftfeuchtigkeit eingesetzt werden. Das Gerat kdnnte
beschadigt werden. Sollten dennoch Salzbl6cke eingesetzt
werden, so erlischt die Garantie des Geréates. Der
Hersteller GUbernimmt keine Gewahrleistung fir Schaden am
Gerat oder Fleisch.

2.3 Gefahrenquellen

2.3.1 Brandgefahr / Gefahr durch brennbare Materialien

| Explosionsgefahr

AGEFAHR

Bei nicht sachgemaler Verwendung des Geréates besteht
Brand- oder Explosionsgefahr durch Entziindung des
Inhaltes. Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise
um Brandgefahr zu vermeiden:

brennbare Materialien

Warnhinweis: Brandgefahr / Gefahr durch f

>

>
>

Lagern Sie keine explosiven Substanzen wie
Spraydosen mit brennbarem Treibmittel in diesem Gerat.

Das Treibmittel innerhalb des Gerates ist brennbar.
Der Kihlkreislauf des Gerates darf nicht beschadigt werden.

Verwenden Sie keine elektrischen Gerate innerhalb des
Gerates.
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AGEFAHR

>

>

Verwenden Sie keine mechanischen Vorrichtungen, um den
Abtauvorgang zu beschleunigen.

Reinigen Sie Gerat und Geréateteile nie mit leicht
entzundbaren Fliussigkeiten. Die daraus entstehenden Gase
konnen eine Brandgefahr darstellen oder explodieren.

Lagern oder verwenden Sie kein Benzin oder andere
feuergefahrliche Gase und Flissigkeiten in der Nahe von
diesem oder anderen Gerat(en). Die Gase kOnnen eine
Brandgefahr darstellen oder explodieren.

2.3.2 Gefahr durch elektrischen Strom

Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Beim Kontakt mit unter Spannung stehenden Leitungen
oder Bauteilen besteht Lebensgefahr!

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise um eine
Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden:

>

>

Ziehen Sie niemals am Stromkabel sondern immer am
Stecker um das Gerat vom Strom zu trennen.

Das Gerat darf nicht in Betrieb genommen werden, wenn
die Anschlussleitung oder der Stecker beschadigt sind,
wenn es nicht ordnungsgemal’ funktioniert oder fallen
gelassen oder beschadigt worden ist. Bei Beschadigung der
Anschlussleitung oder des Steckers, mussen diese durch
den Hersteller oder dessen Servicebeauftragten ersetzt
werden, um Gefahren vorzubeugen.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Geréates.
Werden spannungsfuhrende Anschltisse berihrt und der
elektrische und mechanische Aufbau verandert, besteht
Stromschlaggefahr. Dartiber hinaus kdnnen
Funktionsstorungen am Gerat auftreten.
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3 Inbetriebnahme

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Inbetriebnahme des Gerates.
Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

3.1Sicherheitshinweise
AWARNUNG

» Verpackungsmaterialien dirfen nicht zum Spielen verwendet werden. Es besteht
Erstickungsgefahr.

» Auf Grund des hohen Gewichtes des Gerates den Transport sowie das Auspacken und
Aufstellen mit zwei Personen durchfihren.
3.2Lieferumfang und Transportinspektion
Das Gerat wird standardmafiig mit folgenden Komponenten geliefert:
e DryAged Master 380 Pro * 7 Edelstahlroste
2 H20-Speicher + 2 Ersatz-Speicher

die Halterungen der Speicher mit Abtropfschale

Auffangblech

Hangegestell inklusive 6 Fleischer-Haken * 2 Aktivkohlefilter
e Bedienungsanleitung mit Griff und Schrauben fir den Griff

HINWEIS

» Priifen Sie die Lieferung auf Vollstandigkeit und auf sichtbare Schaden.

» Melden Sie eine unvollstandige Lieferung oder Schaden infolge mangelhafter
Verpackung oder durch den Transport sofort dem Spediteur, der Versicherung und dem
Lieferanten.

3.3Auspacken

Zum Auspacken des Gerates gehen Sie wie folgt vor:

e Entnehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das innere und aulRere
Verpackungsmaterial.

e Das Gerét sollte nur aufrecht transportiert werden.
¢ Reinigen Sie den Innenraum mit handwarmen Wasser und einem weichen Lappen.

e Schlie3en Sie das Gerat erst nach 24 Stunden Wartezeit an das Stromnetz an und
schalten Sie es ein, legen Sie erst dann Fleisch in den DryAged Master 380 Pro.

HINWEIS

» Entfernen Sie die Schutzfolie erst kurz bevor das Gerat am Einsatzort aufgestellt wird,
um Kratzer und Verschmutzungen zu vermeiden.

12



3.4Entsorgung der Verpackung

Die Verpackung schutzt das Gerat vor Transportschaden. Die Verpackungsmaterialien
sind nach umweltvertraglichen und entsorgungstechnischen Gesichtspunkten

ausgewahlt und deshalb recycelbar. Die Rickfuhrung der Verpackung in den
Materialkreislauf spart Rohstoffe und verringert das Abfallaufkommen. Entsorgen "6
Sie nicht mehr bendtigte Verpackungsmaterialien an den Sammelstellen fiir das ‘&
Verwertungssystem »Gruiner Punkt«.

HINWEIS

» Heben Sie wenn mdglich die Originalverpackung wahrend der Garantiezeit des Gerates
auf, um das Gerat im Garantiefall wieder ordnungsgemar verpacken zu kénnen.

3.5Aufstellung

3.5.1 Anforderungen an den Aufstellort

Fir einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates muss der Aufstellort folgende
Voraussetzungen erfillen:

e Platzieren Sie Ihr Gerat auf einem ebenen, waagerechten Boden, der auch bei voll
bestlcktem Gerat ausreichend tragfahig ist.

Installieren Sie das Gerat nicht an einem Platz mit direktem Sonnenlicht oder in der
N&he von Warmequellen (Herd, Heizung, Heizgeréate, usw.).

Direktes Sonnenlicht kann die Acryloberflache verandern und Warmequellen den
Energieverbrauch negativ beeinflussen.

e Das Gerét ist nur fur den Innenbetrieb ausgelegt. Stellen Sie es nicht in einer nassen
oder sehr feuchten Umgebung auf.

e Stellen Sie das Gerat nicht in einer heil3en Umgebung oder in der N&he von
brennbarem Material auf.

e Das Gerat bendtigt zum korrekten Betrieb eine ausreichende Luftstrémung. Lassen
Sie 15 cm Freiraum um das Gerat herum.

o WARNUNG: Beliftungsoffnungen im Gerategeh&ause nicht verschlie3en.

e Die Steckdose muss leicht zuganglich sein, so dass das Stromkabel notfalls leicht
abgezogen werden kann.

e Der Einbau und die Montage dieses Gerates an nichtstationaren Aufstellungsorten (z.
B. Schiffen) durfen nur von Fachbetrieben/Fachleuten durchgefiihrt werden, wenn sie
die Voraussetzungen fur den sicherheitsgerechten Gebrauch dieses Geréates
sicherstellen.

e Aus Grinden der Energiesparsamkeit achten Sie bitte darauf, dass die Tur des
Gerates wahrend des Betriebes geschlossen ist.

352 Standfilisse

Das Gerat wird mit 3 grof3en Standfif3en und einem kleinen Stellful3 geliefert. Richten
Sie den Stellfuld so aus, dass das Geréat richtig steht und nicht kippelt.
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3.5.3 Anbringung des Griffes

Bitte beachten Sie , dass Sie den
mitgelieferten Edelstahlgriff vor dem
ersten Gebrauch an die Tur des Geréates
anschrauben mussen. Dazu schieben
Sie das Dichtungsgummie an der
Rickseite der Tur zur Seite, um die
vorgebohrten Locher freizulegen. Mithilfe
der beiliegenden Schrauben kdnnen Sie
den Griff an der Tlr montieren.

3.6 Elektrischer
Anschluss

Fur einen sicheren und fehlerfreien Betrieb des Gerates sind beim elektrischen
Anschluss folgende Hinweise zu beachten:

e Vergleichen Sie vor dem Anschliel3en des Gerates die Anschlussdaten (Spannung
und Frequenz) auf dem Typenschild mit denen lhres Elektronetzes. Diese Daten
missen Ubereinstimmen, damit keine Schaden am Gerat auftreten.

Im Zweifelsfall fragen Sie Ihre Elektro-Fachkraft.

e Der Anschluss des Gerates an das Elektronetz darf maximal Gber ein 3 Meter langes,
abgewickeltes Verlangerungskabel mit einem Querschnitt von 1,5 mmz erfolgen. Die
Verwendung von Mehrfachsteckern oder Steckdosenleisten ist wegen der damit
verbundenen Brandgefahr verboten.

e Vergewissern Sie sich, dass das Stromkabel unbeschadigt ist und nicht unter oder
Uber heil3e oder scharfkantige Flachen verlegt wird.

e Verlegen Sie das Stromkabel so, dass Sie nicht darlber stolpern.

e Das Gerét ist nicht daftir ausgelegt mit einem Gleichstrom-Wechselstrom-Konverter
betrieben zu werden.

e Die Steckdose muss Uber einen 16A-Sicherungsschutzschalter abgesichert sein.

¢ Die elektrische Sicherheit des Gerates ist nur dann gewdahrleistet, wenn es an ein
vorschriftsmanig installiertes Schutzleitersystem angeschlossen wird. Lassen Sie im
Zweifelsfall die Hausinstallation durch eine Elektro-Fachkraft Gberprufen.
Der Hersteller kann nicht verantwortlich gemacht werden fiir Schaden, die durch einen
fehlenden oder unterbrochenen Schutzleiter verursacht werden.
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4 Aufbau und Funktion

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zum Aufbau und Funktion des

Gerates.
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4.1 Gesamtiubersicht

1 Aktivkohlefilter (2 Stick)
2 H20Speicher (2 Stiick)

3 Edelstahlroste (7 Stlick)

4 Hangegestell

5 Bedienfeld

6 Scharnier

7 Haken (6 Stick)

8 Turrahmen (abschlie3bar)
9 Auffangblech

10 UV-Lampe (Noch hinter dem
Hangegestell)

7
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411 Herausnehmen der Edelstahlroste

Um einen Edelstahlrost herauszunehmen, nehmen Sie zuerst das Fleisch heraus.
Verwenden Sie Handschuhe, die fur den Kontakt mit Lebensmitteln geeignet sind. Dann
heben Sie den Edelstahlrost leicht an und ziehen ihn dann heraus.

HINWEIS

» Achten Sie sorgfaltig darauf, dass die Edelstahlroste bzw. das Hangegestell fur die
Fleischer-Haken richtig eingerastet sind, bevor Sie Fleisch darauflegen bzw. aufhangen.

5 Bedienelemente und Betrieb

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Bedienung des Gerates. Beachten
Sie die Hinweise um Gefahren und Beschadigungen zu vermeiden.

5.1Bedienelemente und Anzeige

% @ @ QO

Driicken um UV Licht einzuschalten.

or

Wechsel zwischen der Temperatur- und Luftfeuchtigkeitseinstellung

@ Einstellung der Temperatur (2-14 °C)

und Luftfeuchtigkeit (50 % - 85%)

)&

Dricken um LED Licht einschalten (schaltet sich nach 4 Stunden autom.ab)

S

Ein- / Ausschaltung des Geréts

5.2Bedienung

1. Bitte reinigen Sie das Gerat vor dem Gebrauch (siehe ,Reinigung und Pflege®)

2. Taste betatigen, um das Gerat einzuschalten

16



3. Schalten Sie anschliefRend das UV Licht fir mindestens 2 Stunden ein, um den
Innenraum zu entkeimen.

Dafir die Taste driicken.

4. H20 Speicher
300 ml Trinkwasser je H20 Speicher einfullen bevor Sie Fleisch ins Gerét geben.
Entfernen Sie vorher die Plastik-Verpackung.

HINWEIS

» Wenn die angezeigte Luftfeuchtigkeit im Reifeprozess nicht mit der gewlnschten
Einstellung Ubereinstimmt, missen Sie bei zu niedriger Luftfeuchtigkeit den H20-
Speicher nochmals anfeuchten.

5. Temperatur und Luftfeuchtigkeit einstellen:

Wechseln Sie mit der Taste @ zwischen der Einstellung und Anzeige der
Temperatur oder Luftfeuchtigkeit

Einmal die Taste @ driicken, dann blinkt die Anzeige der Temperatur im Display
und die Temperatur lasst sich von 2-14 °C in 1°C Schritten anpassen.

Zweimal die Taste @ driicken, dann blinkt die Anzeige der Luftfeuchtigkeit im
Display und die Luftfeuchtigkeit lasst sich von 50-85% in 1 % Schritten anpassen.

Wenn Sie innerhalb von 3 Sekunden keine Einstellung vornehmen, dann behalt das
Gerat die bisherigen Einstellungen bei.
Das Geréat kehrt automatisch wieder zur Anzeige der Temperatur zurick.

HINWEIS

» Das Fleisch erst in den DryAger hangen/ legen, wenn das Gerat die gewiinschte
Temperatur erreicht hat.

» Tipp: Fur ein optimales Reifeergebnis empfehlen wir folgende Einstellung: Temperatur
3°C / Luftfeuchtigkeit 75%.

» Tipp: Sie kbnnen durch gleichzeitiges Driicken der beiden Tasten und

fur 3 sec. zwischen der Temperaturanzeige in °C und °F wechseln.
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6. LED-Licht- und UV-Licht-Einstellung

Driicken Sie , um das LED-Licht einzuschalten, dieses schalten sich
automatisch nach 4 Stunden aus.

Die Taste dricken, um das UV-Licht einzuschalten.

HINWEIS

» Die Tur verfugt tber einen Sicherheitsschalter. Wenn Sie die Tur des Gerétes 6ffnen,
schaltet sich das UV-Licht automatisch aus. Wenn Sie die Tur wieder schlieRen,
schaltet es sich wieder ein.

» Das UV-Licht dient zur Reinigung des Innenraums vor, wahrend und nach Abschluss
des Reifevorgangs.

5.3Typenschild

Das Typenschild mit den Anschluss- und Leistungsdaten befindet sich an der Riickseite
des Gerates.

6 Dry-Aging

6.1 Sicherheitshinweise

HINWEIS

» Die Tur sollte wenig gedffnet werden um das Klima im Gerat/ die Luftfeuchtigkeit nicht
unnotig zu beeinflussen.

» Informieren Sie sich Uber das trockene Reifen (Dry Aging) beim Fleischer/Experten
Ihres Vertrauens.

AGEFAHR

» Verwenden Sie ausschlie3lich zum Veredeln geeignetes Fleisch.

» Ziehen Sie Handschuhe, die fir den Kontakt mit Lebensmittel geeignet sind, an, wenn
Sie das Fleisch und die Metallbdden oder Fleischer-Haken berthren.

» Die Gefahr beim Dry-Aging ist das Auftreten von sogenanntem ,Wildschimmel®. Dieser
kann im Gegensatz zum ,guten Edelschimmel® das Fleisch verderben und zu toxischen
und allergischen Reaktionen flihren. Achten Sie aus diesem Grunde auf eine
einwandfreie Hygiene im Umgang mit Gerat und Fleisch und informieren Sie sich
umfassend beim Fleischer/Experten lhres Vertrauens Uber das Dry-Aging.

» Wenn Sie einen sauerlichen Geruch wahrnehmen, kann dies ein Hinweis auf
Wildschimmel sein.

» Nach der abgeschlossenen Reifung missen die dunklen und trockenen Stellen
grof3zigig entfernt werden.

» Verzehren Sie keine Uberlagerten Lebensmittel, sie kdbnnen zu einer
Lebensmittelvergiftung fuhren.
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6.2 Haftungsausschluss:

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fur Schaden am Kuhlgut, auch nicht bei Defekt
des Gerates innerhalb der Garantiezeit. Ebenso schliel3t der Hersteller eine Haftung fir
Personenschéaden, durch unsachgeman gelagerte Ware, die anschlieRend verzehrt
wird, aus.

6.3 Informationen zum Dry-Aging

Das trockene Reifen (dry-aging) von Rind- & Schweinefleisch sowie Wild ist ein
aufwendiger Prozess und benétigt Zeit und ideale Bedingungen.

Geben Sie das qualitativ hochwertige Fleisch auf die Metallbdden oder hdngen Sie es
mit den Fleischer-Haken in das Gerat.

Kontrollieren Sie das Fleisch regelmé&Rig auf Wildschimmel.
Wenn der von lhnen gewtinschte Reife-Grad erreicht ist, entnehmen Sie das Fleisch
portionieren es entsprechend Ihrer Vorlieben und bereiten es zu.

Unterschiedliche Aromen je nach Reifezeit

Subtile, nussige Aromen erzielen Sie, je nach verwendetem Fleisch, nach ca. 21 Tagen.

Aromen, ahnlich Pilzen, erzielen Sie, je nach verwendetem Fleisch, nach ca. 28-35
Tagen.

Kraftige Aromen, ahnlich Blauschimmel-K&se, erzielen Sie, je nach verwendetem
Fleisch, nach ca. 45 Tagen und mehr.

Je langer Sie das Fleisch reifen lassen, desto kraftigen wird das Aroma.

7 Reinigung und Pflege

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Reinigung und Pflege des
Gerates. Beachten Sie die Hinweise um Beschadigungen durch falsche Reinigung des
Gerates zu vermeiden und den stérungsfreien Betrieb sicherzustellen.

7.1Sicherheitshinweise
AVORSICHT

Beachten Sie die folgenden Sicherheitshinweise, bevor Sie mit der Reinigung des Gerates

beginnen:
» Reinigen Sie das Gerat grundlich, bevor Sie es in Betrieb nehmen.
» Reinigen Sie das Gerat nach jedem Reife-Prozess grundlich.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen aus und ziehen Sie den Stecker aus der
Wandsteckdose und entnehmen Sie das gesamte Fleisch.

» Benutzen Sie keine aggressiven oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Losungsmittel.

» Sie miussen einen lebensmittelvertraglichen Reiniger verwenden, der jedoch nicht zu
agressiv fur die Oberflachen des Gerates ist.

» Wenn Sie das Gerat langer nicht benutzen, sollten Sie alle Metallbdden, die

MetallauthAngung und Fleischer-Haken entnehmen und das Geréat grundlich reinigen.
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AVORSICHT

» Wenn der Reife-Prozess gescheitert ist und das Fleisch verdorben ist bzw.
Wildschimmel entstanden ist, dann kontaktieren Sie bitte unseren Kundenservice, um
das weitere Vorgehen abzustimmen.

7.2Reinigung

2a H20O-Speicher
2b Speicherhalterung
2c Abtropfschale

€ H20-Speicher

Speicherhalterung mit Abtropfschale
aus dem Geréat entnehmen, Speicher
entfernen und Abtropfschale durch
Druck unten an der Seite der
Halterung I6sen und dann
herausziehen. Speicherhalterung und
Abtropfschale mit lauwarmem Wasser
und etwas Spulmittel reinigen und
abtrocknen.

—1 Tauschen Sie die H20-Speicher nach
“ Gebrauch alle 3 Monate aus.

Sie kdnnen Ersatz-H20-Speicher bei uns bestellen, Artikelnummer 693.
@ Innenraum und AuRenwande

Innenraum und AufRenwande mit lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel reinigen.
Verwenden Sie keinesfalls sand- oder saurehaltige Putz- bzw. chemische
Losungsmittel.

Wischen Sie das Gerat danach grindlich mit einem weichen Tuch trocken.
Schalten Sie nach jedem Reifevorgang das UV-Licht fir 24 Stunden ein.
@ Gehause

Verwenden Sie Aul3en zur Reinigung der Glasflachen einen Glasreiniger, fur
Edelstahlflachen einen handelstiblichen Edelstahlreiniger

Wischen Sie das Gerat danach grundlich mit einem weichen Tuch trocken.
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€ Kondenswasser-Auffangbehéalter/Auffangschale (K)

Prifen Sie regelmalig den Kondenswasser-Auffangbehalter. Dieser befindet sich auf
der Ruckseite des Gerates
unten rechts. Entfernen Sie
falls notwendig das
Kondenswasser mit einem
Schwamm.

€ Manuelles Abtauen:

Nach jedem Reifevorgang das
Geréat 24 Stunden abtauen
lassen.

Schalten Sie das Gerat aus
aber ziehen Sie nicht den
Netzstecker. Lassen Sie dann das Gerat manuell abtauen. Achten Sie auf die
Auffangschale (K) und entfernen Sie wahrend dem Abtauen das entstandene Wasser.

® Sollte das Gerat vereist sein, dann gehen Sie wie folgt vor:

Entnehmen Sie das Fleisch aus dem Gerat. Decken Sie es mit Frischhaltefolie ab oder
geben Sie es wenn mdglich in einen Folienbeutel und kiihlen Sie es in einem
geeigneten Kihlgerat. Schalten Sie das Gerat aus.

Fullen Sie einen Topf mit heilRem aber nicht mehr kochendem Leitungswasser und
stellen Sie den Topf auf ein Tuch auf den unteren Metall-Lagerboden.

AWARNUNG' \/erbrihungsgefahr durch den heil3en Topf.
» Gehen Sie vorsichtig mit dem heif3en Topf um.

Der Wasserdampf wird das entstandene Eis innerhalb ca. einer Stunde schmelzen. Das
Schmelzwasser sammelt sich im Innenraum und moglicherweise in der Auffangschale
(K). Entfernen Sie den Topf und das Tuch aus dem Gerat. Wischen Sie das Wasser aus
dem Innenraum und leeren Sie die Auffangschale (K). Wischen Sie das Gerat mit einem
weichen Tuch trocken. Lassen Sie das Gerét fur 1 Stunde gedffnet, damit das Gerat
[uften kann.

® Edelstahlroste, Hangegestell, Auffangblech, und Fleischer-Haken

Entnehmen Sie die Edelstahlroste, Hangegestell, Auffangblech, und Fleischer-Haken
aus dem Gerat und reinigen Sie diese aus Hygienegriinden mit warmem Wasser und
Spulmittel. Trocknen Sie die Komponenten richtig ab.

& Aktivkohlefilter

Tauschen Sie die Aktivkohlefilter einmal im Jahr aus. Daftir (wenn notwendig) das Fleisch
entnehmen, Filter herausschrauben und austauschen.

Sie konnen Ersatz-Aktivkohlefilter bei uns bestellen, Artikelnummer 692.
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7.3Wechsel der UV-Lampe

Schrauben

dann herausziehen und austauschen.

Einbau entsprechend ruckwarts.

vorsichtig l6sen.

UV-Lampe festhalten und im 45° Winkel drehen,
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7.4Bewegen lhres Gerates

Wenn Sie das Gerat an einen anderen Platz stellen wollen:

Schalten Sie das Gerét aus. Raumen Sie den Inhalt heraus. Kleben Sie
sicherheitshalber alle losen Elemente im Innenraum fest. Kleben Sie die Tir zu. Das
Gerat sollte nur aufrecht transportiert werden.

8 Storungsbehebung

In diesem Kapitel erhalten Sie wichtige Hinweise zur Stérungslokalisierung und
Stérungsbehebung. Beachten Sie die Hinweise um Gefahren und Beschéadigungen zu
vermeiden.

8.1 Sicherheitshinweise
AVORSICHT

» Reparaturen an Elektrogeraten darfen nur von Fachleuten durchgefuihrt werden, die
vom Hersteller geschult sind.

» Durch unsachgeméRe Reparaturen kdbnnen erhebliche Gefahren fiir den Benutzer und
Schaden am Geréat entstehen.

8.2 Storungsursachen und —behebung

Die nachfolgende Tabelle hilft bei der Lokalisierung und Behebung kleinerer Stérungen.

Stérung Mdgliche Ursache
Die Kuhlleistung ist Prufen Sie die Temperatureinstellung.
unbefriedigend. Die Umgebung erfordert eventuell eine andere

Einstellung. Die Tur wird zu oft gedffnet.
Die Tur wurde nicht komplett geschlossen.
Die Turdichtung dichtet nicht ausreichend ab.
Das Gerét ist nicht mit genigend Freiraum
aufgestellt. Tauen Sie das Gerét ab.

Das Licht funktioniert nicht. Wenden Sie sich an den Kundendienst.

Vibrationen & Gerét ist zu Prifen Sie, ob das Geréat eben steht.

laut & Tir schlief3t nicht Priifen Sie den Ventilator. Bauteile sind lose. Gerat
richtig beriihrt die Wand. Die Tiiren wurden verkehrt herum
oder nicht richtig angebracht.

Die Dichtung ist abgenutzt. Die Boden sind
verrutscht.

Display zeigt nichts an. Netzstecker ziehen, 2 Minuten warten, Netzstecker

Tasten funktionieren nicht.  wieder einstecken. Wenn der Fehler damit nicht
behoben ist, dann wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst.
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Kompressor startet nicht Der Kompressor startet nicht, wenn die
Raumtemperatur niedriger ist, als die gewinschte

Temperatur.
Tau auf der Oberflache Besonders wenn das Gerét in einer feuchten
des Gerates Umgebung steht, bildet sich Tau auf der Glasfront. Es

resultiert aus der Feuchtigkeit der Luft, die mit dem
Gerat in Beriihrung kommt. Wischen Sie Tau mit
einem weichen Lappen weg.

Gurgelndes Gerausch, das Das Gerausch des Kompressors, wenn er seine
auf Flussigkeit hindeutet Arbeit aufnimmt oder stoppt.

Das Gerausch des Gefriermittels im Kihlkreislauf

Fehlercode Problem LOosung
H1 Problem mit dem Kundenservice kontaktieren.
Turkontakt

H2, H5 Sensor-Fehler. Kundenservice kontaktieren.
H3 Problem mit Kiihlung. Kundenservice kontaktieren.
H4 Problem mit Luftfeuchtigkeit Kundenservice kontaktieren.
H6 Problem mit Abtauvorgang Gerat abtauen

E9 Problem mit dem Display. Kundenservice kontaktieren.

HINWEIS

» Wenn Sie mit den oben genannten Schritten das Problem nicht I6sen kénnen, wenden
Sie sich bitte an den Kundendienst.

» Reinigen Sie Edelstahlroste, Auffangblech und Fleischer-Haken mit Desinfektionsmittel
und entfernen sie jegliche Speisereste aus dem Gerat, bevor Sie dieses einschicken.

9 Entsorgung des Altgerates

Elektrische und elektronische Altgerate enthalten vielfach noch wertvolle
Materialien. Sie enthalten aber auch schadliche Stoffe, die fir ihre Funktion
und Sicherheit notwendig waren.

Im Restmdull oder bei falscher Behandlung kénnen diese der menschlichen o
Gesundheit und der Umwelt schaden. Geben Sie Ihr Altgerat deshalb auf keinen Fall in
den Restmuill.

HINWEIS

» Nutzen Sie die von Ihrem Wohnort eingerichtete Sammelstelle zur Riickgabe und
Verwertung elektrischer und elektronischer Altgerate. Informieren Sie sich
gegebenenfalls bei Ihnrem Rathaus, Ihrer Millabfuhr oder bei Ihrem Handler.
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HINWEIS

» Sorgen Sie dafir, dass Ihr Altgerat bis zum Abtransport kindersicher aufbewahrt wird:
Entfernen Sie die Tir und belassen Sie die Regalbéden im Innenraum, so dal3 Kinder
nicht leicht hineinklettern kbnnen.

» Das Treibmittel innerhalb des Gerates ist brennbar. Die Entsorgung von diesem
feuergefahrlichen Material muss in Ubereinstimmung mit nationalen Regulierungen
erfolgen.

10 Garantie

Fur dieses Produkt ibernehmen wir beginnend vom Verkaufsdatum 12 Monate
Garantie fur Gewerbekunden bzw. 24 Monate Garantie fur Privatkunden fir Mangel, die
auf Fertigungs- oder Werkstofffehler zurtickzufiihren sind. Ihre gesetzlichen
Gewabhrleistungsanspriche nach 8439 ff. BGB-E bleiben hiervon unberihrt. In der
Garantie nicht enthalten sind Schaden, die durch unsachgemaf3e Behandlung oder
Einsatz entstanden sind, sowie Méangel, welche die Funktion oder den Wert des
Gerates nur geringfiigig beeinflussen. Weitergehend sind Verschleil3teile,
Transportschaden, soweit wir dies nicht zu verantworten haben, sowie Schaden, die
durch nicht von uns durchgefiihrte Reparaturen entstanden sind, vom Garantieanspruch
ausgeschlossen. Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im privaten Bereich
(Haushaltseinsatz) konstruiert und leistungsmaliig ausgelegt. Eine etwaige Nutzung im
gewerblichen Einsatz fallt nur soweit unter die Garantie, wie es sich im Umfang mit der
Beanspruchung einer privaten Nutzung vergleichen lasst. Es ist nicht fir den
weitergehenden, gewerblichen Gebrauch bestimmt. Bei berechtigten Reklamationen
werden wir das mangelhafte Gerat nach unserer Wahl reparieren oder gegen ein
mangelfreies Gerat austauschen. Offene Mangel sind innerhalb von 14 Tagen nach
Lieferung anzuzeigen. Weitere Anspriiche sind ausgeschlossen. Zur Geltendmachung
eines Garantieanspruches setzen Sie sich bitte vor einer Riicksendung des Geréates
(immer mit Kaufbeleg!) mit uns in Verbindung.

11 Technische Daten

Name DryAged Master 380 Pro
Artikelnr. 691

Leistung 240 W

Spannung 220V - 240 V; 50 Hz
Mafl3e aul3en (B/H/T) 595 x 1865 x 750 mm
Gewicht 118 kg

Klimaklasse ST

Traglast pro Rost 20 kg

Traglast pro Hangegestell 80 kg

Www.caso-germany.de
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12 Operating Manual
12.1 General

Please read the information contained herein so that you can become familiar with your
device quickly and take advantage of the full scope of its functions.

Your device will serve you for many years if you handle it and care for it properly. We
wish you a lot of pleasure in using it!

12.2 Information on this manual

These Operating Instructions are a component of the DryAged Master 380 Pro
(referred to hereafter as the device) and provide you with important information for the
initial commissioning, safety, intended use and care of the device.

The Operating Instructions must be available at all times at the device. This Operating
Manual must be read and applied by every person who is instructed to work with the
device: e Commissioning e Operation e Troubleshooting and/or

e Cleaning Keep the Operating Manual in a safe place and pass it on to the
subsequent owner along with the device.

12.3 Warning notices

The following warning notices are used in the Operating Manual concerned here.

DANGER

A warning notice of this level of danger indicates a potentially dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to death or serious injuries.

» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the danger of death or
serious personal injuries.

AWARNUNG X \WARNING

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to serious injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

AVORSICHT  ATTENTION

A warning notice of this level of danger indicates a possible dangerous situation.
If the dangerous situation is not avoided, this can lead to slight or moderate injuries.
» Observe the instructions in this warning notice in order to avoid the personal injuries.

PLEASE NOTE

A notice of this kind indicates additional information, which will simplify the handling of the
machine.
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12.4 Limitation of liability

All the technical information, data and notices with regard to the installation, operation
and care are completely up-to-date at the time of printing and are compiled to the best
of our knowledge and belief, taking our past experience and findings into consideration.
No claims can be derived from the information provided, the illustrations or descriptions
in this manual. The manufacturer does not assume any liability for damages arising as a
result of the following: ¢ Non-observance of the manual

e Uses for non-intended purposes e Improper repairs

e Technical alterations, modifications of the device
e Use of unauthorized spare parts

Modifications of the device are not recommended and are not covered by the
guarantee. All translations are carried out to the best of our knowledge. We do not
assume any liability for translation errors, not even if the translation was carried out by
us or on our instructions. The original German text remains solely binding.

12.5 Copyright protection

This document is copyright protected.

Braukmann GmbH reserves all the rights, including those for photomechanical
reproduction, duplication and distribution using special processes (e.g. data processing,
data carriers, data networks), even partially. Subject to content and technical changes.

13 Safety

This chapter provides you with important safety notices when handling the device.
The device corresponds with the required safety regulations. Improper use can result in
personal or property damages.

13.1 Intended use

This device is only intended for use in enclosed spaces for the storage and ageing of meat
(beef, pork and poultry etc). The equipment is not suitable for fish.

Uses for a different purpose or for a purpose which exceeds this description are
considered incompatible with the intended or designated use.

AWARNUNG X \WARNING

Danger due to unintended use! Dangers can emanate from the device if it is used for
an unintended use and/or a different kind of use.

» Use the device exclusively for its intended use.

» Observe the procedural methods described in this Operating Manual.

Claims of all kinds due to damages resulting from unintended uses are excluded.
The User bears the sole risk.
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13.2 General Safety information

PLEASE NOTE

Please observe the following general safety notices with
regard to the safe handling of the device.

>

>

Examine the device for any visible external damages prior
to using it. Never put a damaged device into operation.

If the power cable or plug are damaged, then they must be
replaced by the manufacturer or its service agent in order to
avoid a hazard.

This device must not be used by children. The appliance
and its connecting cable must be kept away from children.

Children shall not play with the appliance.

Cleaning and user maintenance shall not be made by
children.

The appliance may be used by individuals with reduced
physical, sensory or mental capabilities or a lack of
experience and / or knowledge of their use if they are
supervised or have been instructed at to the safe use of the
appliance and have understood the resulting hazards.
Cleaning and user maintenance shall not be made by
children.

Do not leave the device unsupervised when it is in
operation.

The equipment is not a refrigerator. Do not use the
equipment to store foods other than those mentioned under
"Intended use".

The equipment is not suitable for the smoking of meat.

Only customer service departments authorized by the
manufacturer may carry out repairs on the device, as
otherwise the guarantee entitlements will be null and void in
the event of any subsequent damages. Improperly
performed repairs can cause considerable dangers for the
user.
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PLEASE NOTE

>

>

Defective components must always be replaced with
original replacement parts. Only such parts will guarantee
that the safety requirements are fulfilled.

The device actively regulates the desired humidity. Do not
use salt blocks for regulation of humidity in the device. The
device could be damaged. If, nevertheless salt blocks are
used, the guarantee of the device expires. The
manufacturer asumes no guarantee for damages of device
or meat.

13.3Sources of danger

13.3.1 Risk of fire / flammable materials used. Danger of

burns or of explosion

DANGER

There is a danger of burns and explosion due to excess
pressure that is created in the event the device is not used
properly.

Observe the following safety notices to avoid dangers

of burns or an an explosion: &

Warning: Risk of fire / flammable materials used.

>

vvyyvyy

vy

Do not store explosive substances such as aerosol cans
with a flammable propellant in this device.

Blowing gas inside the unit is flammable.
Do not damage the cooling circuit of the device.
Do not use electrical devices inside the device.

Do not use mechanical devices to accelerate the defrosting
process.

Never use the device to store or dry flammable materials.

Never clean appliance parts with flammable fluids. The
fumes can create a fire hazard or explosion.
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DANGER

» Do not store or use gasoline or any other flammable
vapours and liquids in the vicinity of this or any other
appliance. The fumes can create a fire hazard or explosion.

13.3.2 Dangers due to electrical power

Mortal danger due to electrical power!

Mortal danger exists when coming into contact with live
wires or subassemblies! Observe the following safety notices
to avoid dangers due to electrical power:

» Before changing the inner light, turn off the appliance first
and then unplug the unit from the wall outlet.

» Do not operate this device if it has a damaged cable or plug,
if it is not working properly or if it has been damaged or
dropped. If the power cable or plug are damaged, then they
must be replaced by the manufacturer or its service agent in
order to avoid a hazard.

» Do not open the housing on the device under any
circumstances. There is a danger of an electrical shock if
live connections are touched and the electrical or
mechanical structure is altered. In addition, functional faults
on the device can also occur.

14 Commissioning

This chapter provides you with important safety notices during the initial commissioning
of the device. Observe the following notices to avoid dangers and damages:

14.1 Safety information

AWARNUNG' \WARNING

» Packaging materials may not be used for playing. There is a danger of suffocation.

» Transport, unpack and use two persons to set down the device because of the heavy
weight of the device.
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14.2 Delivery scope and transport inspection
As a rule, the device is delivered with the following components:
e DryAged Master 380 Pro

7 stainless steel shelves

2 H20-reservoir +2 replacement reservoir e holders for the reservoirs with drip tray

Collecting tray

Hanging rack including 6 butcher hooks * 2 activated carbon filter

e Operating Instructions with handle and screws

PLEASE NOTE

» Examine the shipment for its completeness and for any visible damages.

» Immediately notify the carrier, the insurance and the supplier about any incomplete
shipment or damages as a result of inadequate packaging or due to transportation.

14.3 Unpacking

To unpack the device, proceed as follows:
e Remove the device out of the carton and remove the packaging material.

e The device should only be moved in an upright position.
e Clean the interior surface with lukewarm water using a soft cloth.

e After at least 24 hours, plugging the appliance into the wall outlet, than place meat in
the appliance.

PLEASE NOTE

» Only remove the blue protective film shortly before setting up the device in the location
where it will be used, to prevent scratches and dirt accumulations.

14.4 Disposal of the packaging

The packaging protects the device against damages during transit. The packaging
materials are selected in accordance with environmentally compatible and recycling-
related points of view and can therefore be recycled. Returning the packaging back to
the material loop saves raw materials and reduces the quantities of accumulated waste.

Take any packaging materials that are no longer required to “Green Dot” recycling
collection points for disposal.

2 )
PLEASE NOTE éé

» If possible, keep the original packaging for the device for the duration of the
guarantee period of the device, in order that the device can be re-packaged properly in
the event of a guarantee claim.
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14.5 Setup

14.5.1 Setup location requirements:

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the setup location
must fulfil the following prerequisites:

Place your appliance on a floor that is strong enough to support the appliance when it
is fully loaded.

Locate the appliance away from direct sunlight and sources of heat (stove, heater,
radiator, etc.). Direct sunlight may affect the acrylic coating and heat sources may
increase electrical consumption.

This unit is not designed for use in a garage or any other outside installation.

Do not set up the device in a hot, wet or extremely damp environment or near
flammable material.

The device requires an adequate flow of air in order to operate correctly. Leave a
clearance of 15 cm around the appliance.

WARNING! Do not close the ventilation openings in the device housing.

The electrical socket must be easily accessible so that the power lead can be
disconnected easily, in the case of an emergency.

The installation and assembly of this device in non-stationary setup locations (e.g. on
ships) must be carried out by specialist companies / electricians, provided they
guarantee the prerequisites for the safe use of this device.

For energy saving reasons please ensure that the door is closed when the appliance is
turned on.

14.5.2 Feet

There are different feet (3 bigger feet and 1 small foot).

To level your device, adjust the small foot at the bottom of the device.
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14.5.3 The handle installing

— The device comes with one metal

. \ stainless steel handle. To install simply
- \ screw them to the door with the supplied
- |\ screws.

 ad | To do this, slide the rubber seal on the

back of the door to the side to lay open
/ the predrilled holes. Use the included

/ screws to install the handle on the door.

14.6 Electrical connection

In order to ensure the safe and trouble-free operation of the device, the following
instructions must be observed for the electrical connection:

e Before connecting the device, compare the connection data (voltage and frequency)
on the rating plate with those of your electrical network. This data must agree in order
that no damages occur in the device. If in doubt, ask your qualified electrician.

e The connection between the device and the electrical network may employ a 3 meter
long (max.) extension cable with a cross-section of 1.5 mm?. The use of multiple plugs
or gangs is prohibited because of the danger of fire that is involved with this.

e Make sure that the power cable is undamaged and has not been installed under or
over hot or sharp surfaces.

e This unit is not designed to be installed in an RV or used with an inverter.
e The electrical outlet must be protected by a 16A safety cut-out switch.

e The electrical safety of the device is only guaranteed if the device is connected to a
properly installed protective conductor system. If in doubt, have the house installation
checked over by a qualified electrician.

The manufacturer cannot be made responsible for damages that are caused by a
missing or damaged protective conductor.
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15Design and Function

This chapter provides you with important safety notices on the design and function of
the device.

15.1 Complete overview

5 /6 1 activated carbon filter (2 pieces)
\\ AN 2 H20-reservoir (2 pieces)
SoLJooldoo 3 stainless steel shelves (7 pieces)

4 hanging rack

[—=
—

5 touch control panel

4 ARG R

6 hinge
7 7 butcher hooks (6 pieces)
8 door frame (lockable)

9 drip tray
EQ . .
_8 10 UV lamp (behind the hanging rack)
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151.1 Removal of stainless steel shelves

To remove a stainless stell shelf, first remove the meat. Use gloves which are suitable for
contact with food. Lift the stainless steel shelf upwards and the gently pull it out

PLEASE NOTE

» Carefully ensure that the stainless steel shelves and/or hanging rack for the butcher
hooks is correctly locked into position before you place meat on it or suspend meat from
it.

160peration and Handing

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.

16.1 Operating elements and displays

@ @ o ©

Press to switch UV light on.

Change between the temperature and humidity settings
@ Setting the temperature (2-14 ° C) and humidity (50% - 85%)

Press to switch LED light on (switches off automatically after 4 hours)

(o)

© @) (b

Switch the device on / off

5.2 Operation:
1. Please clean the device before use (see chapter “Cleaning and Maintenance”).

2. Press the button to switch the device on.
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3. Switch on the UV light for at least 2 hours to sterilize the interior.

To do this, press the @ button.

4. H20 reservoir

Fill 300 ml of drinking water into each H20O reservoir before placing meat into the
device. Remove the plastic packaging beforehand.

Please note

» If the displayed humidity during the aging process does not match the desired setting,
you have to rewet the H20 reservoir if the humidity is too low.

5. Setting the temperature or humidity:

With you can switch between the setting and display of temperature or

humidity.

Press the button @ once, then the temperature flashes on the display and the
temperature can be adjusted from 2-14 ° Cin 1 ° C steps.

Press the button twice, then the humidity indicator flashes on the display and

the humidity can be adjusted from 50-85% in 1% steps.

If you do not change the setting within 3 seconds, than the device will return to its
previous setting.
The device automatically returns to the temperature display.

PLEASE NOTE

» Only hang / place the meat in the DryAger when the device has reached the desired
temperature.

» Tip: For ideal maturity results we recommend the following setting: temperature 3°C /
humidity 75%.

» Tip: You can switch between the temperature display in °© C and ° F by pressing the

@ and @ buttons simultaneously for 3 seconds.

air
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6. LED light and UV light setting

Press , to switch on the LED light, this switches off automatically after 4 hours.

Press @ to switch the UV light on.

PLEASE NOTE

» The door has a safety switch. When you open the door of the device, the UV light
switches off automatically. When you close the door, the UV light will turn on again.

» The UV light is used to clean the interior before, during and after the aging process.

16.2 Rating plate

The rating plate with the connection and performance data can be founded on the back
of the device.

17Dry ageing

17.1 Safety information

PLEASE NOTE

» It is not important not to open the door much in order to avoid unnecessarily affecting
the climate of the equipment/the humidity of the air.

» Have a butcher/expert whom you trust inform you about dry ageing.

Danger

» Only use meat which is suitable for refinement.

» Wear gloves which are suitable for contact with food if you touch the meat and the metal

shelves or meat hooks.

» A hazard of dry ageing is "wild fungi”. Unlike "good edible fungi, this can spoil the meat

and cause toxic and allergic reactions. For this reason, make sure that you maintain

impeccable standards of hygiene when handling the meat and the equipment and have
a butcher/expert whom you trust provide you with comprehensive information about dry

ageing.
» If you notice a sourish smell, this may be an indication of “wild fungi”.

» Once the ageing process has been completed, dark and dry patches of meat must be

generously removed.

» Do not consume any food which has been superimposed on the meat, as you could
suffer from food poisoning.
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17.2 Exemption from liability:

The manufacturer will not assume any liability for damage to refrigerated products, not
even in the event of a fault in the equipment during the guarantee period. The
manufacturer will also not accept liability for injury to individuals resulting from
improperly stored products which are subsequently consumed.

17.3 Information about dry ageing

The dry ageing of beef, pork and poultry is an expensive process and requires time and
ideal conditions.

You will be able to store good quality meat on the metal storage shelves or to suspend it
on the meat hooks inside the equipment.

Check the meat regularly for the presence of wild fungi.

If the degree of ageing which you desire has not been achieved, remove the meat,
divide it into portions as you see fit and prepare it.

Various aromas, depending on the amount of ageing

Depending on the meat used, you will be able to obtain subtle, nutty aromas after
around 21 days.

Depending on the meat, you will obtain aromas similar to those of fungi after around 28-
35 days.

Depending on the meat used, you will be able to obtain powerful aromas similar to that
of blue cheese after around 45 days and longer.

The longer you allow the meat to age, the stronger the aroma will be.

18Cleaning and Maintenance

This chapter provides you with important notices with regard to cleaning and
maintaining the device. Please observe the notices to prevent damages due to cleaning
the device incorrectly and to ensure trouble-free operation.

18.1 Safety information

AVORSICHT  Attention

Please observe the following safety notices, before you commence with cleaning the
device:

» Prior to commissioning, clean the appliance thoroughly.
» Clean the device thoroughly after each ageing process.

» Before cleaning, switch the dry ageing cooler off, remove the plug from the wall socket
and remove all the meat.

» Do not use any aggressive or abrasive cleaning agents or solvents.

» You must use a food-compatible cleaner that is not too aggressive for the surfaces of
the device.

» Do not scrape off stubborn dirt with hard items.
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AVORSICHT  Attention

» If you do not use the equipment for a fairly long period of time, you should remove all
the metal shelves, the metal suspension system and the meat hooks and you should
clean the equipment thoroughly.

» If the maturing process has failed and the meat is spoiled or wild fungi has developed,
then please contact our customer service to coordinate the further steps.

18.2 Cleaning

2a H20O-reservoir
2b Holder of reservoir
2c drip tray of reservoir

€ H20-reservoir

Remove holder of reservoir with drip tray
from the device. Remove the H20-
reservoir. Release the drip tray by
pressing at the bottom side of the holder
and then pull it out. Clean the holder and
drip tray with lukewarm water and a little
washing-up liquid and then dry them.

. Replace the H20 reservoirs every 3
ol months after use.

: You can order replacement H20
! reservoirs from us, item number 693.

@ Interior and exterior walls

Clean the interior and exterior walls with lukewarm water and a little washing-up liquid.
Never use cleaning or chemical solvents containing sand or acid.

Then wipe the device thoroughly with a soft cloth.

Switch on the UV light for 24 hours after each ripening process.

€ Housing

Use a glass cleaner to clean the glass surfaces and a commercially available stainless
steel cleaner for stainless steel surfaces

Then wipe the device thoroughly with a soft cloth.
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@ Container for condensed water (K) Please check this

Check container for the condensed water
regularly. It is located on the rear right of
the device. If necessary, remove the
condensed water with a sponge.

€ Manual defrosting

Defrost the device after each ageing
process.

Turn off the power but do not unplug the
power plug. Let the appliance then defrost manually. Pay attention to the container for
condensed water(K) and remove the condensed water during the defrosting.

@ If the device is iced up, proceed as follows:

Remove the meat from the device. Cover it with cling film or, if possible, place it in a foll
bag and refrigerate it in a suitable refrigerator. Switch off the device.

Fill the pot with hot tap water but water which is no longer boiling and place the pot on a
cloth on the lower metal shelf.

AWARNUNG: \Narning: Risk of scalding due to the hot pot.

» Exercise caution when using the hot pot.

The steam will melt the ice within about an hour.. The melt water will be collected in the
interior of the device and possibly in the container for condensed water (K). Remove the
pot and the cloth from the device. Wipe the water out of the interior and empty the drip
tray (K). Wipe the device dry with a soft cloth. Leave the device open for 1 hour so the
device can ventilate.

® Stainless steel shelves, hanging rack, collecting tray and butcher hooks

Remove the Stainless steel shelves, hanging rack, collecting tray and butcher hooks
from the device and clean them with warm water and detergent for hygiene reasons.
Dry the components properly.

& Activated carbon filter

Replace the activated carbon filters once a year. To do this, remove the meat (if
necessary), unscrew and replace the filter.

You can order replacement activated carbon filters from us, item number 692.
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18.3 Changing the UV lamp

Carefully loosen
the screws.

Remove the cover

Hold the UV lamp firmly and turn it at a 45 °
angle, then pull it out and replace it.

Installation backwards accordingly.




18.4 Moving the appliance

Turn off the appliance first. Remove all content. Shurely tape down all lose items inside
your appliance. Tape doors shut. Be sure the device stays in the upright position during

transportation.

19 Troubleshooting

This chapter provides you with important notices with regard to operating the device.
Observe the following notices to avoid dangers and damages:

19.1 Safety notices
AVORSICHT Attention

» Only qualified electricians, who have been trained by the manufacturer, may carry out
any repairs on electrical equipment.

» Improperly performed repairs can cause considerable dangers for the user and

damages to the device.

19.2 Fault indications and rectification of faults

The following table assists in localizing and rectifying minor faults.

Fault
Device is not cold enough.

The light does not work.

Vibrations & too much
noise & door does not
close properly

The display does not work.
Buttons are not functional.

Compressor will not start

Dew on the surface of
cabinet :

Possible Cause
Check the temperature control setting.
External environment may require a higher setting.

The door is open too often. The door is not closed completely.
The door seal does not seal properly.

The device does not have the correct clearance. Defrost the
device.

Contact customer service.

Check to assure that the device is level. Check the fan.
Components are loose. Device touches the wall. The door is
reversed and not properly installed.

The seal is weak. The shelves are out of position.

Pull out the mains plug, wait 2 minutes, plug in the mains plug
again. If this does not solve the problem, then please contact
customer service.

Room temperature is lower than desired temperature.

The surface of the device especially the glass door appear
some frost if item in a damp room. This is due to the moisture
in the air coming into contact with the cabinet. Please wipe it
away with dry cloth.
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Liquid sound 1 The sound of compressor when starts or stops working
2 The flowing sound of refrigerant in the refrigeration system
3 The evaporating sound of refrigerant in the evaporator
Condensation formed Under the environment with high level of humidity or the door
inside the cabinet of device has been left open for a long period or opened

frequently, wipe off the door and walls and leave the door
closed as long as possible.

Error code Problem Solution
H1 Problem with contact of Contact customer
door. service
H2, H5 Problem with sensor Contact customer
service
H3 Problem with cooling Contact customer
service
H4 Problem with humidity Contact customer
service
H6 Problem with defrosting Defrost the device
E9 Problem with display Contact customer
service

PLEASE NOTE

» If you are unable to solve the problem with the steps shown above, please contact
Customer Service.

» Clean the metal shelves, collecting tray and the meat hooks with disinfectant
and remove the remains of any meat from the equipment before you send the
equipment in.

20 Disposal of the Old Device I—

Old electric and electronic devices frequently still contain valuable materials. However,
they also contain damaging substances, which were necessary for their functionality
and safety.

If these were put in the non-recyclable waste or were handled incorrectly, they could be
detrimental to human health and the environment. Therefore, do not put your old device
into the non-recyclable waste under any circumstances.

PLEASE NOTE

» Utilise the collection point, established in your town, to return and recycle old electric
and electronic devices. If necessary, contact your town hall, local refuse collection
service or your dealer for information.
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PLEASE NOTE

» Ensure that your old device is stored safely away from children until it is taken away:
Before you throw away your old refrigerator take off the doors and leave the shelves in
place, so that children may not easily climb inside.

» Blowing gas inside the unit is flammable. The disposal of this flammable material should
be in accordance with national regulations.

21 Guarantee

We provide a 12 month guarantee for commercial customers or 24 months guarantee
for private customers for this product, commencing from the date of sale, for faults
which are attributable to production or material faults.

Your legal guarantee entitlements in accordance with § 439 ff. BGB-E remain
unaffected by this. The guarantee does not include damages, which were incurred as a
result of improper handling or use, as well as malfunctions which only have a minor
effect on the function or the value of the device. Consumables, transit damages,
inasmuch as we are not responsible for these, as well as damages, which were incurred
as a result of any repairs that were not performed by us, are also excluded from the
guarantee entitlements.

This device is designed for use in domestic situations and has the appropriate
performance levels. Any use in commercial situations is only covered under the
guarantee to the extent that it would be comparable with the stresses of being used in a
domestic situation. It is not intended for any additional, commercial use. In the event of
justified complaints, we will repair the faulty device at our discretion or replace it with a
trouble-free device. Any pending faults must be reported within 14 days of delivery.

All further claims are excluded. To enforce a guarantee claim, please contact us prior to
returning the device (always provide us with proof of purchase).

22 Technical Data

Name DryAged Master 380 Pro
Article No. 691

Power 240 W

Connection 220V - 240 V; 50 Hz
Outside dimensions (W/H/D) 595 x 1865 x 750 mm
Weight: 118 kg

Climate class ST

Load per shelf 20 kg

Load per hanging rack 80 kg

www.caso-germany.de
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Original bruksanvisning
DryAged Master 380 Pro (691)
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23 Original bruksanvisning

23.1 Allmant

Las informationen i denna text, sa att du snabbt lar kdnna din apparat och kan utnyttja
dess funktioner i full utstrackning.

Du kommer att ha nytta av din apparat under manga ar, om du hanterar och skéter den pa
ratt satt.

Vi dnskar mycket néje vid anvandningen.

23.2 Information om denna bruksanvisning

Denna bruksanvisning utgor en del av Dry-aged Master 380 Pro (har nedan kallad
apparaten) och ger dig viktiga anvisningar for drift, sakerhet, avsedd anvandning och
skotsel av apparaten.

Bruksanvisningen maste alltid finnas till hands vid apparaten och ska lasas och tillampas
av alla som arbetar med:

e idrifttagning,

e mandvrering,

e atgardande av storningar och/eller
e rengoring

av apparaten.

Forvara denna bruksanvisning val och lamna den vidare till nasta agare tillsammans med
apparaten.

23.3 Varningstexter

| denna bruksanvisning anvands foljande varningstexter:

FARA

En varningstext i denna riskklass, markerar en hotande farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, leder denna till dodsfall eller svara personskador.

» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika faran for dodsfall
eller allvarliga personskador.

AWARNUNG X \/ARNING

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till allvarliga skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.
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AVORSICHT  FORSIKTIGHET

En varningstext i denna riskklass, markerar en eventuellt farlig situation.
Om den farliga situationen inte undviks, kan den leda till latta eller medelsvara skador.
» Anvisningarna under denna varningstext maste foljas, for att undvika personskador.

OBS

En OBS-text ger ytterligare information, som underlattar arbetet med apparaten.

23.4 Ansvarsbegransning

All teknisk information i denna bruksanvisning, liksom data och anvisningar for installation,
drift och skotsel svarar mot aktuell niva vid presslaggningen och lamnas mot bakgrund av
vara hittillsvarande erfarenheter och kunskaper.

Inga ansprak kan stéllas med anledning av uppgifterna, bilderna och beskrivningarna i
denna anvisning.

Tillverkaren patar sig inget ansvar fér skador till foljd av:

att anvisningarna inte foljs

att anvandning sker pa icke avsett satt

icke fackmé&ssiga reparationer

tekniska forandringar, modifieringar av apparaten
e anvandning av otillatna reservdelar

Modifieringar av apparaten rekommenderas inte och omfattas inte av garantin.

Oversattningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for éversattningsfel, aven nar
dversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

23.5 Upphovsmannarattsskydd

Denna dokumentation &r upphovsmannaréttsligt skyddad.

Alla rattigheter, aven avseende fotomekanisk reproduktion, mangfaldigande och spridning
via speciella metoder (t.ex. databearbetning, datamedium och datanat), aven delvis, ar
forbehallna Braukmann GmbH.

Overséttningar gors i god tro. Vi tar inget ansvar for éverséttningsfel, aven néar
dversattningen ar gjord av oss eller for var rakning. Bindande aterstar bara den tyska
originaltexten.

24 Sakerhet

| detta avsnitt far du viktiga séakerhetsanvisningar for arbetet med apparaten.
Denna apparat svarar mot foreskrivna sakerhetsbestammelser. En felaktig anvandning
kan emellertid leda till person- och egendomsskador.
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24.1 Avsedd anvéandning
Denna apparat &ar enbart avsedd inomhus for
e att forvara och lata kétt mogna (not-, gris-, vilt-, etc). Apparaten ar inte lamplig for fisk.
All annan eller darutdver gaende anvandning raknas som inte avsedd.

AWARNUNG| \/ARNING

Fara genom icke avsedd anvandning! Apparaten kan ge upphov till fara i samband med
icke avsedd anvandning och/eller annat bruk.

» Apparaten far uteslutande anvéandas pa avsett satt.
» De i denna bruksanvisning beskrivna metoderna ska foljas.

» Ansprak av alla former pa grund av skador till foljd av icke avsedd anvandning &r
uteslutna. Enbart anvandaren star da ensam for risken.

24.2 Allmanna sékerhetsanvisningar
OBS

For sékert arbete med apparaten ska nedanstaende allmanna
sakerhetsanvisningar féljas:

» Kontrollera apparaten fore anvandning med avseende pa
utifran synliga skador. Ta inte en skadad apparat i drift.

» Om stromkabeln eller vaggkontakten har skadats, maste den
bytas ut av tillverkaren eller dennes serviceombud, for att
undvika faror.

» Denna apparat far inte anvandas av barn. Apparat och
natkabel ska hallas utom rackhall for barn.

» Barn far inte leka med apparaten.
» Rengorings- och underhallsarbeten far inte utforas av barn.

» Apparaten kan anvandas av personer med reducerad fysisk,
sensorisk eller mental formaga eller bristande erfarenhet
och/eller kunnande, om de halls under uppsikt eller har
instruerats avseende sakert bruk av apparaten och forstatt de
risker som detta medfor.

» Apparaten ar inget kylskap. Forvara inga andra livsmedel i
apparaten an de som finns angivna under "Avsedd
anvandning”.
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OBS

» En reparation av apparaten far enbart utféras hos av
tillverkaren auktoriserad kundservice, annars foreligger inte
langre nagot garantiatagande for efterfoljande skador.
Allvarliga risker for anvandaren kan uppkomma genom icke
fackmassiga reparationer.

» Defekta komponenter far enbart bytas ut mot
originalreservdelar. Enbart med sadana delar, garanteras att
sakerhetskraven uppfylls.

» Apparaten ar inte lamplig for rokning av kott.

» Apparaten reglerar aktivt dnskad luftfuktighet. Inga saltkuber
far sattas in i apparaten for att reglera luftfuktigheten.
Apparaten kan komma till skada. Skulle saltkuber anda sattas
in, upphor garantin for apparaten att galla. Tilverkaren patar
sig inget ansvar for skador pa apparat eller kott.

24.3 Riskkallor

24.3.1 Brand- eller explosionsfara/ Brandfara / risk pa
grund av brannbart material

Varning: Brandfara / risk pa grund av brannbart
material

Om enheten inte anvands pa ratt satt, foreligger fara for
brand eller explosion genom antandning av innehallet.

Tank pa foljande sékerhetsanvisningar for att undvika
brandfara:

Varning: Brandfara/ risk pa grund av brannbart &
material

» FOrvara inga explosiva &mnen som sprejburkar med brannbar
drivgas i denna enhet.

» Drivmedlet inne i apparaten ar brannbart.
» Kylkretsen av enheten far inte skadas.
» Anvand inte elektriska apparater inuti apparaten.
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FARA

» Rengor aldrig enheten och dess delar med lattantandliga
vatskor. De gaser som da bildas, kan utgora en brandfara
eller explodera.

» Lagra eller anvand inte bensin eller andra brandfarliga gaser
och vatskor | narheten av denna eller andra apparater.
Gaserna kan utgora en brandfara eller explodera.

» FOrvara inga explosiva amnen som sprejburkar med brannbar
drivgas i denna enhet.

» Skada inte kylcirkulationssystemet.

» Anvand inga mekaniska anordningar for att paskynda
avfrostningen.

24.3.2 Fara genom elektrisk strom
Livsfara genom elektrisk strom!

Vid kontakt med spanningsférande ledningar eller
komponenter foreligger livsfaral

Folj nedanstaende sakerhetsanvisningar for att undvika risker
orsakade av elektrisk strom:

» Dra aldrig i natsladden utan dra alltid ur stickproppen for att
skilja enheten fran elnatet.

» KOr inte denna apparat, om dess elkabel eller vaggkontakt ar
skadad, om den inte fungerar pa foreskrivet satt eller om den
har tappats eller skadats. Om stromkabeln eller
vaggkontakten har skadats, maste den bytas ut av tillverkaren
eller dennes serviceombud, for att undvika faror.

» Apparatens holje far under inga omstandigheter 6ppnas. Om
spanningsforande anslutningar vidrérs och den elektriska och
mekaniska konstruktionen forandras, foreligger risk for
elektriska stotar. Darutdver kan funktionsstorningar
uppkomma i apparaten.
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25 ldrifttagning

| detta avsnitt finns viktiga anvisningar for idrifttagning av apparaten. Fo6lj anvisningarna
for att undvika risker och skador.

25.1 Sékerhetsanvisningar

AWARNUNG X \/ARNING

» Forpackningsmaterialen ar inga leksaker. Risk fér kvavning.
» Till foljd av enhetens hoga vikt, ska saval transport som uppackning och uppstéllning

utforas av tva personer.
25.2 Leveransomfattning och transportinspektion
Dry-Aged Master 380 Pro levereras som standard med féljande komponenter:
e DryAged Master 380 Pro

7 Galler av rostfritt stal

2 H20-reservoar + 2 reservreservoarer

hallaren pa reservoaren med droppbricka

Uppsamlingsbricka

Hangstativ inklusive 6 kottkrokar * 2 aktivkolfilter
e Bruksanvisning med handtag och skruvar till handtaget

OBS

» Kontrollera att leveransen ar komplett och med avseende pa synliga skador.
» Rapportera omedelbart ofullstandig leverans eller skador till foljd av bristféllig

forpackning eller genom transporten till speditéren, férsakringsbolaget och leverantoren.
25.3 Uppackning
Tillvagagangssatt for uppackning av enheten:
e Ta ut enheten ur kartongen och avlagsna saval inre som yttre emballagematerial.
e Enheten far enbart transporteras upprattstaende.
e Rengor enheten invandigt med ljummet vatten och en mjuk trasa.

e Anslut inte apparaten till elnatet forran efter 24 timmars vantetid och sla pa den, lagg
forst kott i Dry-Aged Master 380 Pro.

OBS

» Avlagsna skyddsfolien alldeles innan enheten stélls upp pa anvandningsplatsen, for att
undvika repor och smuts.
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25.4 Avfallshantering av emballaget

&% Emballaget skyddar apparaten mot transportskador. Férpackningsmaterialen
™ har valts efter miljovanliga och avfallshanteringstekniska aspekter och ar darfor
atervinningsbara.

Atervinning av férpackningen i materialkretsloppet sparar rAmaterial och minskar
avfallsberget. Lamna forpackningsmaterial som inte langre behdovs till ett
uppsamlingsstalle pa din ort.

OBS

» Behall om mojligt originalférpackningen under apparatens garantitid, for att vid ett
garantifall pa foreskrivet satt ater kunna férpacka apparaten.

25.5 Uppstallining

25.5.1 Krav pa uppstallningsplatsen

For saker och felfri drift av enheten, maste uppstallningsplatsen uppfylla féljande
forutsattningar:

e Placera enheten pa ett jamnt, vagratt underlag, med tillracklig barformaga aven nar
vinkylen ar helt fylld.

e Installera inte enheten pa en plats med direkt solljus eller i narhetetn av varmekallor
(spis, varmeelement, uppvarmningsenheter, osv.). Direkt solljus kan forandra akrylytan
och varmekallor kan paverka energiforbrukningen negativt.

e Enheten ar ar enbart avsedd for anvandning inomhus. Stall inte upp den i vat eller
mycket fuktig omgivning.

e Stall inte upp enheten i het omgivning eller i narheten av brannbara material.

e For korrekt drift behover vinkylen tillrackligt luftflode. Lamna 15 cm fritt utrymme pa
alla sidor vid uppstallningen.

e VARNING: Stang inte ventilationsGppningarna i apparathuset.

o Eluttaget maste vara latt atkomligt, sa att det i en nddsituation gar latt att dra ur
natsladden.

e Uppstallning av enheten pa icke-stationara uppstallningsplatser (t.ex. fartyg) far enbart
utféras av fackforetag/fackpersonal, om de sékerstaller forutsattningar for
sakerhetsmassigt korrekt anvandning av denna apparat.

e Tank pa energiférbrukningen och se noga till att vinkylens dérr ar ordentligt stangd nar
enheten ar i drift.

25.5.2 Stativfotter

Enheten levereras med 3 stora stativfdtter och en mindre, stallbar fot. Anpassa den
stallbara foten sa, att enheten star vagratt och inte stjalper.
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25.5.3 Montering av handtaget

Tank pa att det medlevererade handtaget av
rostfritt stal, maste monteras pa enheten
innan den anvands for forsta gangen. Skjut
tatningsgummit pa dorrens baksida at sidan,
for att frilagga de forborrade halen. Med hjalp
av de medlevererade skruvarna monteras
handtaget pa dorren.

25.6 Elektrisk
anslutning
For saker och felfri drift av apparaten, ska

foljande anvisningar iakttas i samband med
den elektriska anslutningen:

e Innan apparaten ansluts, ska anslutningsdata (spanning och frekvens) pa markskylten
jamforas med ditt elnat. Dessa data maste dverensstamma, for att apparaten inte ska
skadas. Radfraga din elektriker, om du &r tveksam.

e Anslutning av apparaten till elnatet, far maximalt ske via en 3 meter lang, utrullad
skarvsladd med en area om minst 1,5 mmz2. Anvandning av grenuttag eller —dosor ar
forbjudet pa grund av den darmed forknippade brandfaran.

e Forvissa dig om att elkabeln @r oskadad och inte dras dver eller under ytor som ar
heta eller har vassa kanter.

e Dra natsladden pa ett sadant satt, att du inte snubblar pa den.
e Enheten &r inte konstruerad for att drivas via en omformare for likstrom-vaxelstrom.
e Eluttaget maste vara sakrat med en 16A sakring.

e Apparatens elektriska sakerhet garanteras enbart, om den ansluts till ett pa
foreskriftsenligt satt monterat jordningssystem. Lat en behorig elektriker kontrollera
installationen i ditt hem, om du &r tveksam. Tillverkaren ansvarar inte for skador,
fororsakade genom saknad eller trasig jordledare.

26 Konstruktion och funktion

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om apparatens konstruktion och funktion.
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26.1 Oversikt
1 Aktivkolfilter (2 stycken)

5 6 2 H20-reservoar (2 stycken)
3 Galller rostfritt stal
N Z
N (7 stycken)
oo[Joo[Joo 4 Hangstativ

—=
—

4 ]ﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂﬂ]ﬂmwa 2 Zg:;\;:alt med pekfunktion

7 Slaktkrok (6 stycken)
7 8 Dorrkarm (lasbar)

9 Uppsamlingsbricka

" 10 UV-lampa (fortfarande bakom
== = 8 hangstativet)




26.1.1 Borttagning av gallret i rostfritt stal

Ta forst ut kottet innan du tar bort gallret i rostfritt stal. Anvand handskar som ar
lampliga for kontakt med livsmedel. Lyft sedan gallret i rostfritt stal en aning och dra ut
det.

OBS

» Var uppmarksam pa att gallret av rostfritt stal resp. hangstativet for kottkrokarna snapps
fast korrekt innan du lagger kott pa det resp. hanger upp det.

27 Manovrering och drift

| detta avsnitt far du viktig information kring mandvreringen av apparaten. Fo6lj dessa
anvisningar for att undvika risker och skador.

27.1 Manoverreglage och indikering:

% @ @ QO

Tryck for att tanda UV-lampan.

Byte mellan temperatur- och luftfuktighetsinstallningen

) (=)

@ Installning av temperaturen (2-14 °C) och luftfuktigheten (50 % -
85 %)

Tryck for att tinda LED-lampan (slocknar automatiskt efter 4 timmar)

Paslagning/avstangning av enheten

CleIe)

27.2 Anvandning:
1. Rengér enheten fére anvandning (se "Rengoring och skdtsel”)

2. Tryck pa knappen for att sla pa enheten

3. Lat sedan UV-lampan vara tand i minst 2 timmar for att desinficera interioren.
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Tryck darfor pa knappen

4. H20-reservoar
Hall i 300 ml dricksvatten per H20O-reservoar innan du lagger koéttet i enheten.

Ta dessforinnan bort plastférpackningen.

OBS

» Om visad luftfuktighet inte stammer éverens med dnskad installning under
mognadsprocessen maste du fukta H20-reservoaren igen vid 1ag luftfuktighet.

5. Stallain temperatur och luftfuktigheten:
Vaxla mellan installning och visning av temperatur eller luftfuktighet med knappen

Tryck en gang pa knappen % , da blinkar visningen av temperaturen pa
displayen och temperaturen kan darmed anpassas fran 2-14 °C i steg om 1°C.

Tryck tva ganger pa knappen @ , da blinkar visningen av luftfuktigheten pa
displayen och luftfuktigheten kan darmed anpassas fran 50-85 % i steg om 1 %.

Om du inte utfor nagon installning inom 3 sekunder bibehaller enheten foregaende
installningar.

Enheten atergar automatiskt till temperaturvisningen.

OBS

» Hang/lagg inte kottet i DryAger férréan enheten har uppnatt dnskad temperatur.

» Tips: For ett optimalt mognadsresultat rekommenderar vi féljande installning:
Temperatur 3°C / luftfuktighet 75 %.

» Tips: Om du samtidigt trycker pa de bada knapparna och
@ i 3 sekunder kan du véaxla mellan temperaturvisningen i °C und °F.
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6. Stallain LED-lampa och UV-lampa

Tryck 1 gang pa for att tanda LED-lampan, denna slacks automatiskt efter 4

timmar.

Tryck pa knappen @ for att tanda UV-lampan.

OBS

» Dorren har en sakerhetsbrytare. Om du 6ppnar dorren pa enheten sa slacks UV-lampan
automatiskt. Nar du stanger dorren sa tands den igen.

» UV-lampan anvands for rengoring av insidan fére, under och efter mognadsprocessen
har avslutats.

27.3 Markskylt

Markskylten med anslutnings- och effektdata finns pa enhetns baksida.
28Dry-Aging (torrmogning)

28.1 Sakerhetsanvisningar

OBS

» Dorren ska 6ppnas séllan for att inte onddigtvis paverka klimatet i
apparaten/luftfuktigheten.

» Skaffa dig kunskaper om torrmogning (Dry Aging) hos en charkuterist / experter som du
litar pa.

FARA

» Anvand uteslutande kott som ar lampligt for raffinering.

» Anvand handskar, som &r avsedda for livsmedelshantering, nar du vidror kottet och
metallhyllorna eller kéttkrokarna.

» Faran vid torrmogning ar uppkomsten av s.k. "oatligt mogel”. Detta kan i motsats till "bra
atligt mogel” fordarva kottet och leda till forgiftnings- och allergiska reaktioner. Var av
denna anledning noga med perfekt hygien vid hantering av apparat och kott och skaffa
dig ingdende kunskaper om torrmogning hos en charkuterist / experter du litar pa.

» Om ni kanner en syrlig lukt, kan det vara tecken pa vilt mogel.
» Efter avslutad mogning maste du avlagsna morka och torra stéllen med god marginal.
» At inga 6verlagrade livsmedel, detta kan leda till en matforgiftning.
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28.2 Uteslutande av ansvar:

Tillverkaren patar sig inget ansvar for skador pa det som kylférvaras, inte heller i
samband med defekt pa apparaten under garantitiden. Likasa utesluter tillverkaren
ansvar for personskador genom felaktigt forvarade varor, vilka darefter fortars.

28.3 Information om Dry-Aging (torrmogning)
Torrmogning (dry-aging) av saval not- och griskott som viltk6tt &r en omstéandlig process
som kraver tid och idealiska forhallanden.

Lagg det kvalitativt forstklassiga kottet pa lagringshyllorna av metall eller hang in det i
apparaten med kottkrokarna. Kontrollera regelbundet kéttet med avseende pa oatligt
mogel. Nar den av dig dnskade mogningsgraden uppnatts, ska du ta ut kottet, dela upp
det i portioner som du vill ha det och tillaga det.

Olika smak beroende pa mogningstid
Milda, notaktiga smaker uppnar du, allt efter anvant kétt, efter ca. 21 dagar.
Smaker, liknande svamp, uppnar du, allt efter anvant kott, efter ca. 28-35 dagar.

Kraftiga smaker, liknande blamdgelost, uppnar du, allt efter anvant kott, efter ca. 45
dagar och langre. Ju langre du later kottet mogna, desto kraftigare blir smaken.

29 Rengoring och skotsel

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om rengoring och skotsel av apparaten. Folj
anvisningarna for att undvika skador p& apparaten till foljd av felaktig rengéring.

29.1 Sakerhetsanvisningar

AVORSICHT FORSIKTIGHET

Tank pa foljande sakerhetsanvisningar, innan du borjar rengora enheten:

» Rengor enheten grundligt, innan den tas i drift.

» Rengdr enheten grundligt efter varje mognadsprocess.

» Sla fran DryAged Master fore rengoring, dra kontakten ur vagguttaget och ta ut allt kott.
» Anvand inga aggressiva eller slipande regéringsmedel och inga l6sningsmedel.

» Du maste anvanda ett rengoringsmedel som &ar kompatibelt med livsmedel men som
inte ar for aggressivt mot enhetens ytor.

» Om du inte langre ska anvanda apparaten, ska du ta ut alla lagringshyllorna av metall,
metallupphéngningen och kéttkrokarna och rengdra apparaten grundligt.

» Om mognadsprocessen misslyckats, kontakta da var kundtjanst, fér att komma Gverens
om vidare atgarder.

» Om mognadsprocessen har misslyckats och kéttet ar forstort resp. mogel har utvecklats
maste du kontakta var kundtjanst for att samordna nasta steg).
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29.2 Rengdring

2a H20-reservoar
2b Reservoarféaste
2a 2c Droppbricka

€ H2O-reservoar

Ta bort reservoarhallaren med
droppskal fran enheten, ta bort
reservoaren och lossa droppskalen
genom att trycka nedtill pa hallarens
sida och dra sedan ut den. Rengor
reservoarhallaren och droppskalen
med ljummet vatten och lite diskmedel
och lat torka.

Byt ut H2O-reservoaren efter
anvandning var 3:e manad.

b Du kan bestalla reserv-H20O-reservoar
hos oss, artikelnummer 693.

@ Interioér och yttervagar

Rengor interidren och yttervagar med ljummet vatten och lite diskmedel. Anvand aldrig
sand- eller syrahaltiga rengéringsmedel resp. kemiska ldsningsmedel.

Torka sedan enheten ordentligt torr med en mjuk trasa.
Tand UV-lampan i 24 timmar efter varje mognadsprocess.
€ Hus

Anvand ett glasrengoringsmedel for rengoring av glasytorna pa utsidan och ett
kommersiellt tillgangligt rengéringsmedel sarskilt utformat for rengéring av ytor i rostfritt
stal

Torka sedan enheten ordentligt torr med en mjuk trasa.

@ Uppsamlingsbehallare for kondensvatten (K)

Kontrollera regelbundet uppsamlingsbehallaren for kondensvatten. Denna finns pa
enhetens baksida nere till
hoger. Avlagsna kondensvatten
med en svamp vid behov.

€ Manuell avfrostning:

Lat enheten tina i 24 timmar
efter varje mognadsprocess.

Stanga av apparaten men dra
inte ur natkontakten. Lat sedan
apparaten frostas av manuellt.
Se noga till uppsamlingsskalen
(K) och avlagsna det vatten som bildas under avfrostningen.
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@ Gor pa foljande satt om enheten skulle vara nedisad:

Ta bort kottet fran enheten. Skydda med plastfolie eller, om mdjligt, placera det i en
foliepase och kyl det i ett lampligt kylskap. Stang av enheten.

Fyll en kastrull med varmt, men inte lAngre kokande kranvatten och placera kastrullen
pa en trasa pa det nedre metallagringsgolvet.

AWARNUNG| VVARNING: Risk for skallning pa grund av den
varma kastrullen.
» Hantera den varma kastrullen forsiktigt.

Smaltvatten samlas i interiéren och eventuellt i uppsamlingsskalen (K). Ta bort grytan
och trasan fran enheten. Torka bort vattnet fran interiéren och tom uppsamlingsskalen
(K). Torka enheten torr med en mjuk trasa. Lat enheten vara oppen i 1 timme sa att
enheten kan luftas.

@ Galler i rostfritt stal, hangstativ, uppsamlingsbricka och kottkrok

Ta bort gallret i rostfritt stal, hangstativet, uppsamlingsbrickan och kéttkroken fran
enheten och rengor dessa av hygieniska skal med varmt vatten och diskmedel. Torka
komponenterna ordentligt.

& Aktivkolfilter

Byt ut aktivkolfiltret en gang per ar. Ta darvid bort kéttet (vid behov), skruv loss filtret
och byt ut det.

Du kan bestélla reserv-aktivkolfilter hos oss, artikelnummer 692.

29.1 Byta UV-lampan

Lossa forsiktigt
skruvarna.
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Ta bort skyddet.

Hall i UV-lampan och vrid den i en vinkel pa 45°,
dra sedan ut och byt ut den.

Montering i omvand ordning.

29.2 Flyttning av enheten

Om du vill flytta enheten till annan plats: Sla fran enheten. Tom den pa innehéllet. Tejpa
for sakerhets skull fast alla l6sa invandiga detaljer. Tejpa fast dorren. Vinkylen far
enbart transporteras upprattstaende.

30 Atgardande av stoérningar

| detta avsnitt far du viktiga anvisningar om lokalisering och atgardande av storningar.
Folj anvisningarna for att undvika risker och skador.
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30.1 Sakerhetsanvisningar

FORSIKTIGHET

» Elektriska apparater far enbart repareras av fackpersonal, som utbildats av tillverkaren.

AVORSICHT

» Genom felaktiga reparationer kan betydande risker uppsta for anvandaren och for
skador pa apparaten.

30.2 Orsaker och atgardande av storningar

Nedanstaende uppstallning utgor ett hjalpmedel vid lokalisering och atgardande av mindre

storningar.
Stérning Mojlig orsak

Kyleffekten &r otillfredsstéllande  Kontrollera temperaturinstéliningen.

resp. apparaten kommer inte
langre till installd temperatur

Belysningen fungerar inte.

Vibrationer & Enheten later for
mycket & Dorren sluter inte
riktigt.

Displayen visar ingenting.
Knapparna fungerar inte.

Kompressorn startar inte

Kondens pa apparaten yta

Gurglande ljud, som tyder pa
vatska

Omgivningen kraver eventuellt en annan instéllning.
Dorren 6ppnas ofta. Dorren &r inte helt stangd.
Dorrtatningen tatar inte tillrackligt.

Apparat star inte tillrackligt fritt

Frosta av apparaten.

Kontakta Service-Center.

Kontrollera om enheten star plant.

Enheten star inte plant. Kontrollera flakten.
Losa delar. Enheten star emot vaggen
Dorrarna har monterats omvant eller felaktigt.
Tatningen ar sliten. Hyllorna har glidit snett.

Dra ut stickkontakten, vanta i 2 minuter, stoppa in
stickkontakten igen. Om felet inte har atgardats
maste du vanda dig till kundtjansten.

Kompressorn startar inte om rumstemperaturen ar
lagre an den énskade temperaturen.

Kondens bildas pa glasfronten i synnerhet, om
apparat star i en funktig milj6. Detta &r ett resultat
av fuktigheten i den luft, som vinkylen kommer i
kontakt med. Torka bort kondens med en mjuk
trasa.

Ljud fran kompressorn, nar den startar eller stoppar
driften. Ljudet fran frysmedlet i
kylcirkulationssystemet.

Felkod Problem LOsning
H1 Problem med doérrkontakten Kontakta kundtjanst.
H2, H5 Sensorfel. Kontakta kundtjanst.
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H3 Problem med kylning. Kontakta kundtjanst.
H4 Problem med luftfuktighet Kontakta kundtjanst.

H6 Problem med Avfrosta enheten
upptiningsprocessen

E9 Problem med displayen. Kontakta kundtjanst.

OBS

» Kontakta var kundtjanst, om det inte gar att ldsa problemet med ovanstaende steg.

» Rengor gallret i rostfritt stal, uppsamlingsbrickan och kéttkroken med
desinfektionsmedel och avlagsna alla livsmedelsrester ur apparaten, innan du skickar in
den.

31 Avfallshantering av uttjant apparat

Uttjanta elektriska och elektroniska apparater innehaller ofta alltiamt vardefulla
material. De innehaller emellertid ocksa skadliga amnen, vilka varit nédvandiga I
for apparaternas funktion och sékerhet.

| hushallssoporna eller felaktigt hanterade kan dessa skada saval den manskliga halsan
som miljon.

Under inga forhallanden far du kasta din uttjanta apparat i hushallssoporna.

OBS

» Vand dig till pa din bostadsort anordnat uppsamlingsstalle for aterlamning och
atervinning av uttjant elektrisk och elektronisk apparatur. Information finns hos din
kommun eller din handlare.

» Se till att din uttjanta apparat forvaras barnsakert tills den forslas bort.

» Drivmedlet inne i apparaten &r brannbart. Avfallshanteringen av detta brandfarliga
material maste ske i dverensstammelse med de nationella bestammelserna.

32 Garanti

For denna produkt ger vi en garanti, med borjan fran inkopsdatumet, pa 12 manader for
kommersiella kunder resp. 24 manader for privatkunder, for brister som kan harledas
tillbaka till tillverknings- och materialfel. Dina garantiatagandeansprak enligt gallande
lagstiftning — i Tyskland 8439 ff. BGB-E — paverkas inte av detta. Garantin omfattar inte
skador, vilka uppkommit genom felaktig hantering eller anvandning, inte heller
bristfalligheter vilka enbart i ringa grad paverkar apparatens funktion eller varde. Vidare
ar slitdelar, transportskador, savida vi inte ska bara ansvaret for dessa, samt skador,
vilka uppkommit genom reparationer som vi inte utfort, uteslutna fran garantiansprak.
Denna apparat ar konstruerad och kapacitetsmassigt berdknad for privat anvandning (i
hushallet). Ett eventuellt nyttjande for yrkesmassigt bruk omfattas enbart av garantin, i
den man detta till sin omfattning kan jamforas med pakanningarna vid privat nyttjande.
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Apparaten ar inte avsedd for mer omfattande, yrkesmassigt bruk. | samband med
berattigade reklamationer kommer vi att i eget val reparera den defekta apparaten eller
byta ut den mot en felfri apparat. Uppenbara brister ska anmalas inom 14 dagar efter
leverans. Ytterligare ansprak ar uteslutna. For att havda ett garantiansprak, ska ni
kontakta oss innan apparaten skickas tillbaka (alltid med inkdpskvitto).

33 Tekniska data

Bendmning DryAged Master 380 Pro
Artikelnr. 691

Effekt 240 W

Spanning 220V - 240 V; 50 Hz

Vikt 595 x 1865 x 750 mm
Yttermatt (B/H/D) 118 kg

Klimatklass ST

Béarlast per galler 20 kg

Béarlast per hangstativ 80 kg

Www.caso-germany.de
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340riginal-betjeningsvejledning
34.1 Generelt

Lees de heri indeholdte informationer, sa du hurtigt bliver fortrolig med dit apparat og
kan udnytte dets funktioner i fuldt omfang. Din DryAged Master 380 Pro vil tjene dig i
mange ar, hvis du behandler og plejer den korrekt. Vi gnsker dig god forngjelse ved

brugen!

34.2 Informationer om denne vejledning

Denne betjeningsvejledning er del af DryAged Master 380 Pro (efterfglgende kaldt
apparat) og giver dig vigtige henvisninger om ibrugtagning, sikkerhed, formalsbestemt
anvendelse og pleje af apparatet.

Betjeningsvejledningen skal altid veere tilgeengelig ved apparatet. Den skal laeses og
anvendes af enhver person, som er betroet med:

e ibrugtagning, e betjening, o fejlafhjeelpning og/eller

e renggaring af apparatet. Opbevar denne betjeningsvejledning og giv den videre til
nye ejere af apparatet.

34.3 Advarselshenvisninger

Der anvendes faglgende advarselshenvisninger i denne betjeningsvejledning:

FARE

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en overhaengende farlig
situation.

Hvis denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfgre dad eller alvorlige kvaestelser.

» Fglg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for dad eller
alvorlige personskader.

AWARNUNG: ADVARSEL

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en muligvis farlig situation.
Hvis denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfare alvorlige kveestelser.
» Fglg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for personskader.

AVORSICHT  FORSIGTIG

En advarselshenvisning med dette faretrin kendetegner en muligvis farlig situation.

Hvis denne farlige situation ikke undgas, kan dette medfare lette eller moderate
kveestelser.

» Fglg anvisningerne i denne advarselshenvisning for at undga faren for personskader.

HENVISNING

En henvisning kendetegner ekstrainformationer, som letter handteringen af maskinen.
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34.4 Ansvarsbegraensning

Alle i denne vejledning indeholdte tekniske informationer, data og henvisninger om
installation, drift og pleje svarer til det aktuelle niveau ved trykningen og sker i god tro
under hensyntagen til vores hidtidige erfaringer og viden. Der kan ikke afledes nogle krav
af angivelser, afbildninger og beskrivelser i denne vejledning. Producenten overtager intet
ansvar for skader som fglge af:

e Manglende overholdelse af vejledningen ¢ Ikke-formalsbestemt anvendelse
o Forkert udfgrte reparationer ¢ Anvendelse af ikke godkendte reservedele
e Tekniske sendringer, modifikationer af apparatet

Modifikationer af apparatet anbefales ikke og er ikke deekket af garantien. Overseettelser
er lavet i god tro. Vi overtager intet ansvar for oversaettelsesfejl, heller ikke, hvis
overseettelsen er bestilt af os eller pa vores vegne. Bindende er kun den oprindelige tyske
tekst.

34.5 Ophavsretlig beskyttelse

Er ophavsretslig beskyttet.

Alle rettigheder, ogséa fotomekanisk gengivelse, reproduktion og udbredelse via saerlige
metoder (f.eks. databehandling, datamedier og datanetveerk), ogsa delvist, er forbeholdt
Braukmann GmbH. Indholdsmeaessige og tekniske aendringer forbeholdt.

35Sikkerhed

| dette kapitel far du vigtige sikkerhedshenvisninger om handtering af apparatet.
Dette apparat svarer til de relevante sikkerhedsbestemmelser. Forkert brug kan dog fare til
person- og tingskader.

36Sikkerhed

| dette kapitel far du vigtige sikkerhedshenvisninger om handtering af apparatet.
Dette apparat svarer til de relevante sikkerhedsbestemmelser. Forkert brug kan dog fare til
person- og tingskader.

36.1 Formalsbestemt anvendelse
Denne enhed er kun beregnet til husholdningsbrug i lukkede rum til
e opbevaring og modning af kad (oksekad, svinekad, vildt osv.).

Enheden er ikke egnet til fisk. En anden eller derudover gadende anvendelse anses som
ikke-formalsbestemt.

AWARNUNG: ADVARSEL

Fare pa grund af ikke-formalsbestemt anvendelse! Der kan ved ikke-formalsbestemt
anvendelse og/eller anderledes anvendelse udga fare fra dette apparat.

» Anvend kun apparatet formalsbestemt.

» Overhold de i denne betjeningsvejledning beskrevne fremgangsmader.
Krav af enhver art pa grund af ikke-formalsbestemt anvendelse er udelukket.
Risikoen beaeres alene af ejeren.
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36.2Generelle sikkerhedshenvisninger

HENVISNING

Til en sikker handtering af apparatet skal du overholde de
falgende generelle sikkerhedshenvisninger:

>

>

Kontrollér apparatet for ydre synlige skader inden brug.
Brug ikke et beskadiget apparat.

Hvis ledning eller stik er beskadiget, skal disse udskiftes af
producenten eller dennes kundeservice for at forebygge
farer.

Denne enhed ma ikke bruges af bgrn. Enheden og dets
tilslutningskabel skal holdes veek fra bgrn.

Barn ma ikke lege med apparatet. Renggrings- og
vedligeholdelsesarbejder ma ikke udfares af barn.

Enheden kan bruges af personer med nedsat fysisk,
sensorisk eller mentale evner eller manglende erfaring og /
eller viden, nar de er under opsyn eller far instruktion i
sikker brug af enheden og har forstaet de dermed
forbundne risici.

Lad ikke enheden vaere uden opsyn under betjening.

Enheden er ikke et kagleskab. Opbevar ikke anden mad i
enheden end den, der er specificeret under "Tilsigtet brug".

En reparation af apparatet ma kun udfares af en af
producenten autoriseret kundeservice, ellers bortfalder
garantien ved fglgeskader. Der kan som faglge af forkert
udfarte reparationer opsta betydelig fare for brugeren!

Defekte komponenter ma kun udskiftes med originale
reservedele. Kun ved sadanne dele er det garanteret, at
disse opfylder sikkerhedskravene.

Enheden er ikke egnet til rygning.
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HENVISNING
» Enheden regulerer aktivt den gnskede fugtighed. Saltblokke

ma ikke bruges i enheden til at regulere fugtigheden.

Enheden kan blive beskadiget. Hvis der imidlertid anvendes

saltblokke, er garantien for enheden ugyldig. Producenten
patager sig intet ansvar for skade pa enheden eller kadet.

36.3 Farekilder

eksplosionsfare

FARE

Hvis enheden ikke bruges korrekt, er der risiko for brand
eller eksplosion pa grund af antaendelse af indholdet.
Overhold faglgende sikkerhedsinstruktioner for at undga
brandfare:

Advarsel: Brandfare / fare fra breendbare materialer
Opbevar ikke eksplosive stoffer, sasom &

>

vvyvyy

\4

aerosoldaser med braendbare drivmidler i denne
enhed.

Drivmidlet inde i enheden er brandfarligt.
Enhedens kglekreds ma ikke beskadiges.
Brug ikke elektriske enheder inde i enheden.

Brug ikke mekaniske enheder til at fremskynde
afrimningsprocessen.

Renggr aldrig enhedens og enhedens dele med let
anteendelige veesker. De resulterende gasser kan udggre
en brandfare eller eksplodere.

Opbevar eller brug ikke benzin eller andre antaendelige
gasser og veesker i neerheden af denne eller andre
enheder. Gasserne kan udggre en brandfare eller
eksplodere.

36.3.1 Risiko for brand / risiko for breendbare materialer /
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36.3.2 Fare som fglge af elektrisk strgm

Livsfare p& grund af elektrisk strgm!

Ved kontakt med stramfgrende ledninger eller komponenter er
der livsfare. Overhold fglgende sikkerhedshenvisninger for at
undga fare pa grund af elektrisk strgm:

» Far du skifter den interne paere, skal du slukke for enheden
og traekke stikket ud af stikkontakten.

» Apparatet ma ikke tages i brug, hvis ledning eller stik er
beskadiget, hvis det ikke fungerer rigtigt, er blevet tabt eller er
beskadiget. Hvis ledning eller stik er beskadiget, skal disse
udskiftes af producenten eller dennes kundeservice for at
forebygge farer.

» Abn under ingen omsteendigheder apparatets hus. Bergres
stramfgrende tilslutninger eller eendres den elektriske og
mekaniske konstruktion er der fare pa grund af elektrisk
strem. Desuden kan der opsta funktionsfejl pa apparatet

37lbrugtagning

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om ibrugtagning af apparatet. Overhold disse
henvisninger for at undga farer og beskadigelser!

37.1 Sikkerhedshenvisninger
AWARNUNGS ADVARSEL

Ved ibrugtagningen af apparatet kan der opsta person- og tingskader!
Overhold falgende sikkerhedshenvisninger for at undga disse farer:
» Der ma ikke leges med emballeringsmaterialer. Der er fare for kveelning.

37.2 Leveringsomfang og transportinspektion

DryAged Master 380 Pro leveres som standard med fglgende komponenter:
e DryAged Master 380 Pro o 7 gitter i rustfrit stal

2 H20 tanks + 2 reservetanke

holderne af opbevaringstanken med drypbakke ¢ Opsamlingsbakke

Haengeramme inklusive 6 slagterkroge ¢ 2 aktiverede kulfilter

Betjeningsvejledning med handtag og skruer til handtaget

HENVISNING

» Kontrollér leveringen for fuldsteendighed og synlige skader.
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HENVISNING

» Meld straks en ufuldsteendig levering eller skader som fglge af darlig emballering eller
transport til speditgren, forsikringen og leverandgren.

37.3 Udpakning
Udpakning aaf enheden foregar saledes:
e Fjern enheden fra kassen, og fjern det indvendige og ydre emballagemateriale.

e Enheden skal kun transporteres lodret.

e Tilslut kun enheden til stramforsyningen efter at have ventet i 24 timer og teend den,
placer farst derefter kad i Dry-Aged Master.

HENVISNING

» Fjern beskyttelsesfilmen farst kort far enheden er installeret pa stedet for at undga
ridser og snavs.

37.4 Bortskaffelse af emballagen é"t

Emballagen beskytter apparatet mod transportskader. emballeringsmaterialerne er
valgt i henhold til miljgvenlige og bortskaffelsestekniske synspunkter og er derfor
genanvendelige. Tilbagefarsel af emballeringsmaterialer til materialekredslgbet sparer
rastoffer og nedsaetter affaldsmaengden. | Tyskland bortskaffes udtjente
emballeringsmaterialer pa indsamlingsstederne til genanvendelsessystemet »Grgnne
punkt«.

HENVISNING

» Opbevar om muligt den originale emballage i apparatets garantiperiode for at kunne
pakke apparatet korrekt ind ved et garantitilfeelde.

37.5 Opstilling

37.5.1 Krav til installationssted
Placeringen skal opfylde fglgende krav til sikker og fejlfri betjening af enheden:

Placér enheden pa et fladt, vandret gulv, der er tilstraekkeligt stabilt og baeredygtigt, selv
nar enheden er flyldt.

e Installér ikke enheden et sted med direkte sollys eller i neerheden af varmekilder
(komfur, varmeapparat, varmeenheder osv.). Direkte sollys kan aendre akryloverfladen,
og varmekilder pavirker energiforbruget negativt.

e Enheden er kun designet til indendgrs brug. Anbring den ikke i et vadt eller meget
fugtigt miljg.

e Placér ikke enheden i et varmt miljg eller i neerheden af brandfarligt materiale.

e Enheden kreever tilstreekkelig luftstrgm til at fungere korrekt. Efterlad 15 cm fri plads
omkring enheden.

e ADVARSEL: Luk ikke ventilationsdbningerne i enhedens hus.

o Stikkontakten skal veere let tilgeengelig, sa netledningen om ngdvendigt let kan traekkes
ud.
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e Indbygning og montering af dette apparat pa ikke-stationaere opstillingssteder (f.eks.
skibe) ma kun udfares af specialfirmaer/fagfolk, hvis disse sikrer forudsaetningerne for
en sikker anvendelse af dette apparat.

e For at spare energi skal du sgrge for, at enhedens dgr er lukket under drift.

37.5.2 Fadder

Enheden leveres med 3 store fgdder og en lille justerbar fod. Justér den justerbare fod,
sa enheden star korrekt og ikke vippes.

37.5.3 Montering af handtaget

Bemeerk, at du skal skrue det
medfglgende handtag i rustfrit
stal pa enhedens der, far du
bruger den for farste gang. For
at gare dette, skub
taetningsgummi pa bagsiden af
daren til siden for at udseette de
forborede huller. Du kan bruge
de medfglgende skruer til at
montere handtaget pa dgren.

37.6Elektrisk tilslutning

For at apparatet kan fungere sikkert
og fejlfrit skal fglgende
henvisninger overholdes ved den
elektriske tilslutning:

o Sammenlign inden tilslutning
af apparatet tilslutningsdataene
(spaending og frekvens) pa
typeskiltet med dit stramnet. Disse data skal stemme overens, sa apparatet ikke tager
skade. Hvis du er i tvivl, sa sperg din elektriker.

o Stikkontakten skal veere beskyttet med en 16 A sikring.

e Apparatets tilslutning til stramnettet ma hgjst forega med et 3 meter langt, afviklet
forleengerkabel med er tvaersnit pa 1,5 mmz2. Brugen af dobbelt- eller multistikdaser er
pa grund af brandfaren forbudt.

o Kontrollér, at stramkablet er ubeskadiget og ikke ligger under ovnen eller pa varme eller
skarpkantede flader.

e Dette apparats elektriske sikkerhed kan kun garanteres, hvis det bliver tilsluttet til et
forskriftsmaessigt installeret beskyttelsesledersystem. Brug af en stikkontakt uden
beskyttelsesleder er forbudt. Fa i et tvivistilfaelde husets elektriske ledningsnet
kontrolleret af en elektriker.

Producenten kan ikke ggres ansvarlig for skader, som er forarsaget af en manglende
eller afbrudt beskyttelsesleder.
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38Struktur og funktion

Dette kapitel indeholder vigtige oplysninger om enhedens struktur og funktion.
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38.1 Oversigt

1 Aktivt kulfilter (2 stykker)

2 H20-depotlager (2 stykker)
3 Gitter i rustfrit stal (7 stykker)
4 Heengende ramme

5 bergringspanel

6 haengsel

7 slagterkroge (6 stykker)

8 darkarmer (aflaselig)

9 Opsamlingsbakke

10 UV-lampe (bag den haengende
ramme)
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38.1.1 Fjernelse af rustfrit stalgitter

For at fierne edet rustfrie stalgitter skal du ferst fierne kadet. Brug handsker, der er
egnede til kontakt med mad. Heev derefter bunden lidt og treek den derefter ud.

HENVISNING

» Sgrg for, at gitterne i rustfrit stal eller den haengende ramme til slagterkrogene er
ordentligt indkoblet, inden du laegger eller haenger kad pa dem.

39Betjening og betjening

Dette kapitel indeholder vigtige oplysninger om, hvordan enheden betjenes. Overhold
instruktionerne for at undga fare og skade.

39.1 Betjeninger og display:

@ @ QO

Tryk for at teende UV-lys.

Skift mellem temperatur- og fugtighedsindstillinger
@ Indstilling af temperatur (2-14 °C) og fugtighed (50% - 85%)

Tryk for at teende LED-lyset (slukkes automatisk efter 4 timer)

O® e (0

Taend / sluk enheden

39.2 Service:

1. Renggr enheden inden brug (se "Renggring og pleje")

2. Tryk knappen for at teende for enheden
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3. Teend derefter UV-lyset i mindst 2 timer for at sterilisere det indre.

For dette trykkes knappen @ .

4. H20-opbevaring
Fyld 300 ml drikkevand pr. H20 opbevaringstank, inden du indseetter kad i enheden.
Fjern farst plastemballagen.

HENVISNING

» Hvis den fugtighed, der vises under modningen, ikke svarer til den gnskede indstilling,
bliver du ngdt til at fugte H20-opbevaringstanken igen, hvis fugtigheden er for lav.

5. Indstil temperatur og fugtighed:

Skift med knappen mellem indstilling og visning af temperatur eller fugtighed
Tryk en gang pa knappen , sa blinker temperaturdisplayet, og temperaturen

kan indstilles fra 2-14 °C i 1 °C trin.

Tryk to gange pa knappen , sa blinker luftfugtighedsvisningen, og fugtigheden

kan justeres fra 50-85% i 1% trin.

Hvis du ikke foretager nogen indstillinger inden for 3 sekunder, vil enheden beholde de
foregaende indstillinger.
Enheden vender automatisk tilbage til visningen af temperaturen.

HENVISNING

» Haeng / anbring ikke kadet i DryAger, fgr enheden har ndet den gnskede temperatur.

» Tip: For et optimalt modningsresultat anbefaler vi fglgende indstilling: Temperatur 3 °C /
fugtighed 75%.

» Tip: Du kan trykke pa de to knapper pa samme tid @ og @ I 3 sekunder

for at skifte mellem temperaturvisningen i °C og °F.
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6. LED-lys og UV-lysindstilling

Tryk én gang for at teende LED-lyset, slukkes det automatisk efter 4 timer.
Tryk @ for at teende UV-lyset.

HENVISNING

» Dgaren har en sikkerhedsafbryder. Nar du abner enhedens dgr, slukkes UV-lyset
automatisk. Kaere Ivan.

» UV-lyset bruges til at renggre interigret for, under og efter modningsprocessen.

39.3 Typeskilt

Typeskiltet med forbindelses- og ydelsesdataene findes pa bagsiden af enheden.
40Ter aldring

40.1 Sikkerhedsinstruktioner
HENVISNING

» Dgren skal abnes lidt for ikke at ungdigt pavirke klimaet i enheden / fugtigheden.
» Find ud af mere om tgr aldring fra din betroede slagter / ekspert.

FARE

» Brug kun kad, der er egnet til forarbejdning.

» Brug handsker af fgdevarekvalitet, nar du berarer kad- og metalhylder eller
slagterkroge.

» Faren for tgr aldring er udseendet af sakaldt "vildform". | modsaetning til "god aedelform”

kan dette gdelsegge kadet og fare til giftige og allergiske reaktioner. Af denne grund
skal du veere opmeaerksom pa perfekt hygiejne, nar du handterer udstyr og ked, og fa

omfattende information om tgr aldring fra den slagter / ekspert, du har tillid til.
» Hvis du lugter en sur lugt, kan det veere en indikation af vild skimmel.
» Nar modningen er afsluttet, skal de mgrke og t@rre omrader fiernes genergst.
» Brug ikke oplagrede fadevarer, de kan fagre til madforgiftning.

40.2 Disclaimer:

Producenten patager sig intet ansvar for skader pa de nedkglede varer, heller ikke hvis
enheden er defekt inden for garantiperioden. Producenten udelukker ogsa ansvar for

personskade forarsaget af ukorrekt oplagrede varer, der derefter konsumeres.
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40.3 Oplysninger om tgr aldring
Den tgrre aldring af oksekad, svinekad og vildt er en kompleks proces og kraever tid og
ideelle forhold.

Anbring kad af hgj kvalitet pa metalhylderne, eller haeng det i enheden ved hjzelp af
slagterkroge.

Kontroller kadet regelmaessigt for vild skimmel.

Nar den gnskede modenhed er naet, skal du fierne kegdet, dele det i henhold til dine
preeferencer og forberede det.

Forskellige smag afhaengig af modningsperioden

Du kan opna subtile, ngddeagtige aromaer efter ca. 21 dage afheengigt af det anvendte
kad.

Aromaer svarende til svampe opnas efter ca. 28-35 dage afhaengigt af det anvendte
kad.

Steerke aromaer, der ligner bla ost, kan opnas efter ca. 45 dage eller mere, afheengigt af
det anvendte kad.

Jo leengere du lader kgdet modne, jo steerkere er aromaen.
41Renggring og pleje

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om apparatets renggring og pleje. Overhold
disse henvisninger for at undgar skader pa grund af forkert renggaring af apparatet og for at
sikre en fejlfri drift.

41.1 Sikkerhedshenvisninger
AVORSICHT  FORSIGTIG

Vaer opmaerksom pa fglgende sikkerhedshenvisninger inden du ger apparatet rent:
» Renggar enheden grundigt, far du bruger den.
» Renggar enheden grundigt efter hver modningsproces.

» Far rengaringen skal du slukke for enheden og fjerne stikket fra stikkontakten og fjerne
alt kad.

» Brug ikke aggressive eller slibende renggringsmidler eller oplgsningsmidler.
» Du skal bruge en renggringsmiddel til fadevarekvalitet, der ikke er for aggressiv til
enhedens overflader.

» Hvis du ikke vil bruge enheden i lang tid, skal du fjerne alle metalhylder, metalophaeng
og slagterkroge og renggre enheden grundigt.

» Hvis modningsprocessen er mislykket, og kadet har gdelagt eller vildskimmel har
udviklet sig, bedes du kontakte vores kundeservice for at koordinere de naeste trin.)
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41.2 Renggring
2a H20-opbevaringstank

2b hukommelsesbeslag
2c drypbakke

€ H20-opbevaring

Fjern hukommelsesholderen med
drypbakken fra enheden, fjern
hukommelsen, og slip drypbakken
ved at trykke pa bunden af holderen
og treek den derefter ud. Rens
opbevaringsbeslaget og drypbakken
med lunkent vand og lidt

| opvaskemiddel og ter dem af.

| = T ydskift H20 opbevaringstank hver 3.
- maned efter brug.

Du kan bestille udskiftning H20O tanks fra os, varenummer 693.
€ Indvendige og udvendige veegge

Rens indvendige og udvendige veegge med lunkent vand og lidt opvaskemiddel. Brug
aldrig renggringsmidler eller kemiske oplgsningsmidler, der indeholder sand eller syrer.

Visk derefter enheden tgrt grundigt med en blad klud.

Teend UV-lys i 24 timer efter hver modningsproces.

® Chassis

Brug en glasrens til ydersiden for at renggre glasoverfladerne og en kommercielt

tilgeengelig rustfri stalrens til rustfri staloverflader
Visk derefter enheden tart grundigt med en blgd klud.

€ Kondensatopsamlingsbeholder / opsamlingsbakke (K)

Kontroller kondensatopsamleren regelmaessigt. Dette er placeret pa bagsiden af

enheden nederst til hgjre. Fjern
om ngdvendigt kondensen med
en svamp.

€ Manuel aftgning:

Lad enheden aftg i 24 timer
efter hver modningsproces.

Sluk for enheden, men treek
ikke stikket ud. Lad derefter
enheden afrime manuelt. Veer
opmaerksom pa drypbakken (K)
og fjern det vand, der er dannet
under aftgning.
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@ Hvis enheden er nedlagt, skal du fortseette som fglger:

Fjern kadet fra apparatet. Deek den med fastkleebende film, eller lseg den om muligt i en
foliepose og afkal den i et passende kgleskab. Sluk for enheden.

Fyld en gryde med varmt, men ikke leengere kogende ledningsvand, og anbring gryden
pa en klud pa den nederste metalopbevaringshylde.

AWARNUNG. Risiko for skoldning fra den varme gryde.
» Handter den varme gryde forsigtigt.

Vanddampen smelter den resulterende is inden for cirka en time. Smeltevandet
opsamles i det indre og muligvis i drypbakken (K). Fjern gryden og kluden fra enheden.
Teor vandet ud af det indre, og tem drypbakken (K). Visk derefter enheden tagrt grundigt
med en blgd klud. Lad enheden veere aben i 1 time, sa enheden kan ventilere.

@ Rustfrit stal gitter, haengende ramme, opsamlingsbakke og slagterkrog

Fjern gitterne i rustfrit stal, haengende ramme, opsamlingsbakke og slagterkrog fra
enheden, og renggr dem af varmt vand og opvaskemiddel af hygiejnehensyn. Tar
komponenterne ordentligt.

& Aktivt kulfilter

Udskift det aktiverede kulfilter en gang om aret. For at gare dette (hvis ngdvendigt) skal
du fjerne kadet, skru filteret ud og udskifte det.

Du kan bestille udskiftningsfilter med aktiveret kul fra os, varenummer 692.

41.3 Udskiftning af UV-lampe

Lasn skruerne
forsigtigt.
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Fjern deekslet. Hold UV-lampen fast, og drej den i
en 45° vinkel, treek den derefter ud og udskift den.

Installation bagud i overensstemmelse hermed.

41.4 Flytning af din enhed

Hvis du vil flytte enheden til et andet sted:

Sluk for enheden, og treek stikket ud af stikkontakten.

Ryd indholdet. Seet alle lgse elementer inde i enheden fast for forsigtighedens skyld.
Tape dgren lukket. Enheden skal kun transporteres lodret.

42Fejlafhjaelpning

| dette kapitel far du vigtige henvisninger om fejlfinding og fejlafhjeelpning. Overhold disse
henvisninger for at undga farer og beskadigelser!
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42.1 Sikkerhedshenvisninger

AVORSICHT

FORSIGTIG

» Reparationer pa elektriske apparater ma kun udfares af fagfolk, som er undervist af

producenten.

» Ved forkert udfgrte reparationer kan der opsta betydelig fare for brugeren og skader pa

apparatet.

42.2 Fejlarsager og afhjaelpning

Folgende tabel hjeelper med at finde og rette mindre fejl.

Forstyrrelse

Kagleegenskaber er
utilfredsstillende.

Lyset fungerer ikke.

Vibrationer og enhed er for
hgj, og daren lukker ikke
ordentligt

LED viser ikke noget.
Taster fungerer ikke.

Kompressor starter ikke

Dug pé overfladen af
enheden

Gurgling lyd tyder pa
vaeske

Mulig arsag
Kontroller temperaturindstillingen.

Miljget kan kreeve en anden indstilling. Dgren abnes
for ofte.

Daren var ikke helt lukket.

Dgrteetningen taetner ikke tilstraekkeligt.

Enheden er ikke indstillet med tilstreekkelig plads.
Aftgning af enheden.

Kontakt kundesupporten.

Kontrollér, om enheden er i vandret niveau.

Kontroller ventilatoren. Komponenter er lgse.
Enheden rarer ved veeggen. Dgrene er installeret pa
hovedet eller forkert installeret.

Teetningen er slidt. Hylderne er forskubbet.

Treek netstikket ud, vent 2 minutter, saet stikket til
stikket i igen. Hvis dette ikke lgser problemet, bedes
du kontakte kundeservice.

Kompressoren starter ikke, hvis stuetemperaturen er
lavere end den gnskede temperatur.

Iseer nar enheden er i et fugtigt miljg, dannes der dug
pa glasfronten. Det er resultatet af fugtigheden i
luften, der kommer i kontakt med enheden. Aftgr
eventuelt dug med en blgd klud.

Kompressorens lyd, nar den starter eller holder op
med at fungere.

Frysemidlets lyd i kalekredslgbet.
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Fejlkode Problem Lagsning

H1 Dgrkontaktproblem Kontakt kundeservice.
H2, H5 Sensorfejl. Kontakt kundeservice.
H3 Problem med afkgling. Kontakt kundeservice.
H4 Problemer med fugtighed Kontakt kundeservice.
H6 Aftgningsproblem Aftgning af enheden

E9 Problem med displayet. Kontakt kundeservice.

HENVISNING

» Hvis du ikke kan lgse problemet med de ovennaevnte skridt, bedes du henvende dig til
kundeservicen.

» Renggr gitterne i rustfrit stal, tag gryden og slagterkrogene med desinfektionsmiddel og
flern madrester fra enheden, inden du sender den ind.

43Bortskaffelse af det gamle apparat

Gamle elektriske og elektroniske apparater indeholder mange veerdifulde
materialer. De indeholder dog ogsa skadelige stoffer, som var ngdvendige for
deres funktion og sikkerhed. [

Som restaffald eller ved forkert handtering kan disse stoffer skade menneskers sundhed
og miljget. Bortskaf derfor under ingen omstaendigheder dit gamle apparat som
restaffald.

HENVISNING

» Benyt det lokale samlested til aflevering og genbrug af gamle elektriske og elektroniske
apparater. Informér dig om ngdvendigt hos din kommune, renovationsselskab eller hos
din forhandler.

» Sarg for, at dit gamle apparat er bgrnesikkert opbevaret indtil du bringer det veek.

44 Garanti

For dette produkt, fra salgsdatoen, giver vi en 12-maneders garanti for kommercielle
kunder og en 24-maneders garanti for private kunder for mangler, der kan spores
tilbage til produktions- eller materialefejl.

Dine lovpligtige garantikrav i henhold til § 439 ff BGB-E er ikke pavirket af dette.
Garantien daekker ikke skader, som er opstaet pa grund af forkert handtering eller brug,
samt mangler, som kun ubetydelig pavirker apparatets funktion eller veerdi. Desuden er
sliddele, transportskader, safremt vi ikke er ansvarlig for disse, samt skader, som er
opstaet pa grund af reparationer, som ikke er udfart af os udelukket fra garantien.

Dette apparat er konstrueret og dimensioneret til brug i den private husholdning.
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En eventuel erhvervsmaessig brug er kun daekket af garantien i det omfang som kan
sammenlignes med belastningen ved privat brug. Det er ikke beregnet til videregaende,
erhvervsmaessig brug. Ved berettigede reklamationer reparerer eller ombytter vi det
defekte apparat med et fejlfrit apparat efter vores skan.

Abenlyse mangler skal meldes senest 14 dage efter levering.

Yderligere krav er udelukket. Ved fremsaettelse af et garantikrav bedes du henvende dig
til os inden indsendelse af apparatet (altid med kgbsbevis).

45Tekniske data

Enhed Dry-Aged Master 380 Pro
Artikel nr. 691

Ydelse 240 W

Spaending 220V - 240 V; 50 Hz
Dimensioner (b/h/d) 595 x 1865 x 750 mm
Veegt 118 kg

Klimaklasse ST

Belastning pr. rist 20 kg

Belastning pr. heengende krogs 80 kg

Www.caso-germany.de
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